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Tym znakiem oznaczone sa informacje o szczegélnym znaczeniu dla DANE TECHNICZNE

bezpieczenstwa uzytkownika oraz prawidfowej eksploatacji urzadzenia

Przed rozpoczeciem pracy z urzadzeniem nalezy doktadnie zaznajomic¢ Numer katalogowy DM-P-

sie z niniejszg instrukcja uzytkowania! Dane

94050.5 94050.6 94050.8 94050.9
Szerokos¢ mm 1320 1470 1820 1970
Giebokos¢ mm 350
Wysokosé mm 460
) . . 5x GN1/4 6 x GN1/4 8 x GN1/4 9x GN1/4

Pojemnos¢ komory litr H=150 H=150 H=150 H=150
Napiecia zasilania VIHz 230/50
Zakres temperatury °C +2...+8 (w komorze pod poj.GN)

Moc
Rodzaj czynnika chtodniczego
llo$¢ czynnika chtodniczego Dane z tabliczki znamionowe;j

Klasa klimatyczna

Typ agregatu

TABLICZKA ZNAMIONOWA
Hl:“ iejsce na
1:1'*‘\" Dane dotyczace producenta c';inéczenie
1 EQ_IE‘AL wyrobu

4

Nazwa i typ wyrobu | |

Nr fabryczny I:l Napigcie znamionowe
Masa |:| Czestotliwos¢ pradu

Nadstawki do pizzy

Klasa klimatyczna
Typ agregatu
Czynnik chtodniczy

Masa czynnika

Moc urzadzenia
Max moc o$wietlenia
Moc uktadéw grzejnych

Zakres temperatury

Nadstawki do pizzy
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ZASADY PRAWIDLOWEJ | BEZPIECZNEJ PRACY

W celu zapewnienia bezpieczenstwa pracy obstugi oraz dfugotrwatej

i bezawaryjnej pracy urzadzenia, nalezy przestrzega¢ ponizszych zasad:

Zaznajomi¢ obstuge z podstawowymi przepisami dotyczacymi eksploatacji
urzadzen elektrycznych, z zasadami bezpiecznej pracy i udzielania pierwszej
pomocy w naglych wypadkach

Praktycznie zaznajomic¢ obsfuge z zasadami prawidfowej eksploatacji

Zabrania sie wlaczania urzadzenia do sieci zasilajacej, ktorej nie sprawdzono
uprzednio pod wzgledem prawidfowosci wykonania ochrony przeciwporazeniowej

Zabrania sie wigczania urzadzenia do gniazda wtykowego nieposiadajacego
kotka zerujacego

Zabrania sie mycia, czyszczenia oraz wszelkich napraw urzadzenia podigczonego
do sieci zasilajacej

Wszelkie naprawy urzadzenia moze dokonywac jedynie osoba do tego uprawniona,
przestrzegajac zasady wymiany uszkodzonych czes$ci na identyczne

Za uzytkowanie urzadzenia niezgodnie z przeznaczeniem lub zaleceniami
niniejszej instrukcji, producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci

Urzadzenie mozna eksploatowac w zakresie temperatur otoczenia od 16 do 25°C
i wilgotnosci wzglednej do 60% w pomieszczeniu suchym i przewiewnym.

TRANSPORT

Producent wysyta urzadzenie na palecie zabezpieczone tekturowymi katownikami

oraz folig. W czasie transportu nalezy zabezpieczy¢ urzadzenie przed przesuwaniem sie.
Urzadzenie nalezy transportowa¢ w pozycji pracy.

'1: Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za urzadzenie, ktére ulegfo
L

uszkodzeniu w czasie transportu.

Nadstawki do pizzy
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PRZEZNACZENIE

Nadstawka chtodnicza do pizzy ma zastosowanie do krotkotrwatego
przechowywania produktow spozywczych uprzednio wychiodzonych do temperatury
przechowywania.

Czas przechowywania produktéw zalezy od ich temperatury poczatkowej oraz
temperatury otoczenia

DZIALANIE INSTALACJI CHLODNICZEJ

W urzadzeniu odbywa sie jednostopniowy, sprezarkowy obieg chtodniczy. Uktad
chtodniczy wypetniony jest ekologicznym czynnikiem chtodniczym R404A (dane zawarte
na tabliczce znamionowej). Elementem rozpreznym jest rurka kapilarna.

NASTAWA TEMPERATURY WNETRZA

Czujnik elektronicznego regulatora temperatury umieszczony jest na bocznej
Scianie komory. Regulator zaprogramowany jest tak, aby urzadzenie osiagato
temperature wnetrza podang w danych technicznych. Sposéb nastawy zadanej temperatury
podany jest w zatgczniku nr.1b.

PRZYGOTOWANIE DO URUCHOMIENIA

Przed pierwszym uruchomieniem nalezy usuna¢ folie ochronng. Powierzchnie
zewnetrzne umy¢ ciepta wodg z dodatkiem $rodka odttuszczajgcego, stosowanego do
mycia naczyn kuchennych.

zarysowac¢ powierzchnie. Do mycia nie uzywaé strumienia wody a

"_\ Nie nalezy stosowac¢ Srodkéw Scierajacych i innych, ktore mogfyby
Jjedynie wilgotnej Sciereczki.

Po umyciu wyrobu, przed podigczeniem do sieci elektrycznej, urzadzenie pozostawic¢
do catkowitego wyschniecia.

Urzadzenie powinno by¢ ustawione z dala od zrédef ciepta, w miejscu
(= nienarazonym na dziatanie promieni stonecznych.

PRZYtACZENIE DO INSTALACJI ELEKTRYCZNEJ

Urzadzenie jest przystosowane do zasilania z sieci 230V 50Hz i powinno by¢
zasilane z osobnego obwodu niskiego napiecia zabezpieczonego bezpiecznikami nie
wiekszymi niz 10 A.

Urzadzenie wyposazone jest w przewdd ochronny PE.

Przed wymiang przewodu przytgczeniowego nalezy przewdd gietki wyposazyé w
odpowiednie koncéwki (przytaczenie typu Y).

4 Nadstawki do pizzy
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skutecznosci ochrony przeciwporazeniowej wynikami z pomiaréw,

Uruchomienie urzadzenia, moze nastapi¢ tylko po potwierdzeniu
"l‘_\
- przeprowadzonymi zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

Po stwierdzeniu, ze instalacja elektryczna spetnia w/w wymagania, mozna do
niej przytaczy¢ urzadzenie. Przytacza dokonujemy poprzez wtozenie wtyczki przewodu
przytaczeniowego do gniazda wtykowego.

Tak przygotowane urzadzenie jest gotowe do pracy.

Poniewaz w trakcie transportu urzadzenie mogfo by¢ odchylane od pionu
_-" o kat wiekszy niz 30¢ przed przylaczeniem urzadzenia do sieci nalezy
' » % odczeka¢ okofo 3 =4 godzin. W przeciwnym wypadku moze nastapic¢
uszkodzenie agregatu skraplajacego.

EKSPLOATACJA

Urzadzenie stuzy do krotkotrwatego przechowywania produktow uprzednio
schtodzonych do temperatury przechowywania. Produkty sg schtadzane od zimnych
Scianek pojemnikdbw GN wkiadanych do  schtadzanej komory w ktérej panuje
temperatura od 0 do +3C przy temperaturze zadanej na sterowniku od 6 do +8C

Czas eksponowania produktéw w zamknietych pokrywkami pojemnikach zalezy od
ich temperatury poczatkowej oraz temperatury otoczenia, ktéra nie powinna przekroczyé
+25C . Przy spetieniu powyzszych warunkéw produkty mozna przechowywaé w
pojemnikach przez kilka godzin.

Po skonczonej pracy nalezy urzadzenie wytgczy¢ a pojemniki z produktami
przetozy¢ do stotu chtodniczego.

uszkodzenie agregatu skraplajacego powstate w wyniku nieprzestrzegania

‘_\ Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywaé strumienia wody. Za
czystosSci skraplacza producent nie ponosi odpowiedzialnosci!

Przed rozpoczeciem pracy komore nadstawki nalezy wytrze¢ do sucha szmatkg
lub gabka z wody powstatej w wyniku rozmrozenia szronu na $ciankach, nastepnie
wychtodzi¢ a dopiero po tym wiozy¢ schtodzone wczesniej produkty.

Wszystkie nastawy sterownika konieczne do normalnego funkcjonowania urzadzenia
sg wprowadzone przez producenta.

Czyszczenie skraplacza agregatu nalezy wykonywaé nie rzadziej jak jeden raz w
miesigcu. Czynnos$¢ te nalezy wykonywa¢ migkka szczotka Ilub odkurzaczem
odkrecajgc pokrywe maszynowni.

sterownika, gdyz moze to spowodowac bardzo powazne konsekwencje

Absolutnie niedozwolone jest ingerowanie w parametry systemowe
L nika, gdyz moze : ; ;
wiacznie ze zniszczeniem towaru i urzadzenia chiodniczego.
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