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6.0 Przedmowa

6.1 Uruchomienie

6.2 Opis skfadnikdéw panelu sterowniczego

6.3 Ustawienie fazy KONWEKCYJNE] dla recznego programu gotowania Nr.1

6.4 Ustawienie fazy PAROWE] dla recznego programu gotowania Nr.2

6.5 Ustawienie fazy KOMBINOWANE] dla recznego programu gotowania Nr.3

6.6 Ustawienie fazy REGENERACII dla recznego programu gotowania Nr.4

6.7 Ustawienie fazy HARD STEAMING dla recznego programu gotowania Nr.5

6.8 Urzadzenia i automatyka dla recznych programoéw gotowania.

6.9 Uruchomienie recznych (manualnych) programoéw gotowania (START)

7.0 Ustawienia i zmiany dla programdw automatycznych z wiecej niz jedng faza
gotowania.

7.0A Ustawienia i zmiany opisow dla automatycznych programéw gotowania.
7.0B Ustawienia i zmiany liczby faz dla automatycznego programu gotowania.

7.0C Ustawienia i zmiany cyklu gotowania podczas fazy automatycznego programu
gotowania.

7.0D Ustawienia i zmiany predkosci silnika wentylatora podczas fazy automatycznego
programu gotowania.

7.0E Ustawienia i zmiany systemu spustu pary wodnej

7.0F Ustawienia i zmiany systemu zmniejszenia mocy podczas fazy automatycznego
programu gotowania.

7.0G Ustawienia i zmiany temperatury w komorze pieca podczas fazy automatycznego
programu gotowania.

7.0H Ustawienia i zmiany temperatury sondy rdzeniowej podczas fazy automatycznego
programu gotowania.

7.0I Ustawienia i zmiany funkcji DELTA T podczas fazy automatycznego programu
gotowania.

7.0L Ustawienia i zmiany czasu gotowania podczas fazy automatycznego programu
gotowania.

7.0M Ustawienia i zmiany stopnia naparowania podczas fazy automatycznego programu
gotowania.

7.0N Ustawienia i zmiany funkcji COOK&HOLD podczas fazy automatycznego programu
gotowania.
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7.1 Uruchamianie automatycznych programéw gotowania (START)

7.2 Program automatyczny Nr.96 (samoczyszczenie komory pieca)

7.3 Program automatyczny Nr.97 (odkamienianie i czyszczenie bojlera)
7.4 Automatyczny program Nr.98 (reczne oproéznianie bojlera)

7.5 Automatyczny program Nr.99 (program zakonczenia pracy)

7.6 Wytaczenie pieca.

7.7 Sygnalizacja i wskazania nieprawidtowosci oraz awarii urzadzenia.
7.8 Programowanie: jezyk — dzien — data - czas

8.0 Konserwacja

8.1 Co robi¢ w przypadku awarii i/lub diuzszej przerwy w uzywaniu pieca.
9.0 Przydatne wskazéwki dotyczace gotowania.

9.1 Metody i porady podczas gotowania z konwekcja.

9.2 Pomoc przy anomaliach podczas gotowania.

6.0 Przedmowa:

Prosimy o doktadne przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi ze szczegélnym zwrdceniem
uwagi na wytyczne dotyczace zasad bezpieczenstwa. Urzgdzenie moze by¢
wykorzystywane tylko i wylgcznie do celdéw, do ktérych zostato przeznaczone, tzn. do
pieczenia i gotowania mies, ryb i warzyw, zapiekania, grillowania oraz regeneracji
uprzednio ugotowanych wzglednie zmrozonych potraw. Aby odpowiedni zrozumieé
terminologie, wyjasniamy nastepujace punkty:

Faza gotowania (obrébki): jest to odcinek czasu, w ktdrym piec przeprowadza jeden z
nastepujacych procesow obrdbki termicznej:

Tryb obrébki goracym powietrzem z wymuszonym obiegiem

(zakres temperatur 20-270°C)

Tryb mieszany goracego powietrza oraz pary
(zakres temperatur 20-270°C)

&

Faza gotowania charakteryzuje sie uzyciem nastepujacych przyrzadéw oraz automatyki:
- temperaturowa sonda rdzeniowa do kontroli temperatury wewnatrz produktow

Tryb parowy
(zakres temperatur 20-100°C)




- nadzér temperatury w komorze pieca poprzez funkcje DELTA T, nalezy wcisnac
przycisk (H)

- wcisna¢ przycisk (G) aby otworzy¢ zawér odparowania komory pieca

- wcisna¢ przycisk (E) aby obnizy¢ poziom mocy pieca

- wcisng¢ przycisk (F) aby uzy¢ funkcji obnizenia predkosci wentylatora
Reczny program lub cykl gotowania: jest systemem, w ktérym produkty sg gotowane
przy uzyciu jednej fazy obrdbki. Podczas tego programu mozna regulowac lub wytaczaé
w/w urzadzenia lub automatyke, mozna réwniez zmienia¢ temperature w komorze pieca,
temperature na sondzie rdzeniowej, stopien naparowania komory pieca jak rowniez czas
gotowania.
Automatyczny program lub cykl gotowania: jest systemem, w ktorym produkty sq
gotowane catkowicie automatycznie, przy uzyciu wiecej niz jednej fazy obroébki. Podczas
tych programoéw, mozna chwilowo (tymczasowo) zmienia¢ lub kasowal temperature
gotowania, czas gotowania oraz ilos¢ pary.

6.1 Uruchomienie (Rys.6.1):
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Najpierw nalezy otworzy¢ zawor doptywu wody (i zawdr gazowy w przypadku piecéw

gazowych) a nastepnie wilaczy¢ elektryczny wiacznik bezpieczenstwa podtaczony do

urzadzenia. Na wyswietlaczu (A) pojawi sie napis ,Welcome” a potem wyswietli sie

komunikat znajdujacy sie z lewej strony, ktéry nazywamy stanem oczekiwania, podczas

gdy wyswietlacze (L), (M), (N), (O) sa wytaczone.

Aby ustawi¢ dany program, nalezy uzy¢ pokretta (przycisku) kodujacego (B); poprzez

ruch zgodny ze wskazéwka zegara zwiekszamy wartos$¢, ruch w przeciwnym kierunku

powoduje zmniejszenie wartosci. Nie jest konieczne potwierdzenie wyboru nowego

programu za pomocg ktoregokolwiek z przyciskow znajdujacych sie na panelu

sterowniczym. System elektroniczny pieca dysponuje 99 recznymi i automatycznymi

programami, ktére znajdg Panstwo w ponizszej tabeli:

Prg.01 - Reczny program gotowania z jedna fazgq z wymuszonym obiegiem goracego
powietrza

Prg.02 - Reczny program gotowania z jedng fazg z uzyciem pary

Prg.03 - Reczny program gotowania z jedng fazg z wymuszonym obiegiem gorgcego
powietrza oraz z uzyciem pary

Prg.04 - Program regeneracji

Prg.05 - Program HARD-STEAM (tylko w modelach z wytwornica pary - z bojlerem)

Prg.06-95 - Automatyczne programy gotowania

Prg.96 — program samoczyszczenia komory pieca

Prg.97 - program odkamieniania i czyszczenia bojlera

Prg.98 - Reczny program oprozniania bojlera

Prg.99 - Program zakonczenia pracy (tylko dla modeli z bojlerem)

6.2 Opis skladnikéw panelu sterowniczego (Rys.6.1):
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A - wyswietlacz LCD

Al - wiacznik / wytgcznik kontroli elektronicznej

A2 - przycisk funkcyjny (multifunkcjonalny)

B - pokretto (przycisk) kodujacy (jest wykorzystywany do ustawiania lub zmiany wartosci
programow)

C - przycisk wtaczenia / wytaczenia cyklu pracy (start / stop)

C1 - zielona kontrolka LED sygnalizujaca start / stop cyklu pracy

D - wiacznik / wytacznik oswietlenia komory pieca

E:

- przycisk redukcji mocy pieca

- wiacznik wstepnego ogrzewania komory pieca (przytrzymac 3 sek.)

El - zielona kontrolka LED wskazujgca uzycie funkcji redukcji mocy pieca

E2 - zielona kontrolka LED wskazujgca uzycie funkcji wstepnego nagrzewania pieca

F - przycisk wyboru predkosci obrotow wentylatora

F1 - zielona kontrolka LED wskazujgca na niskie obroty wentylatora

F2 - zielona kontrolka LED wskazujgca na wysokie obroty wentylatora

G:

- przycisk otwierajacy zawor odparowania komory pieca

- przycisk uruchamiajacy cykl Cook&Hold (przytrzymac 3 sek.)

G1 - kontrolka LED wskazujgca wtaczenie/wytaczenie zaworu odparowania komory pieca

H - wiacznik funkcji DELTA T

H1 - zielona dioda LED wskazujaca na uzycie funkcji DELTA T.

L — wysSwietlacz wskazujacy temperature w komorze pieca.

L1 - zielona kontrolka LED - wskazanie temperatury w °C

L2 - czerwona kontrolka LED - wskazanie temperatury w °F

M - wyswietlacz wskazujacy wilgotno$¢ w komorze pieca

N — wyswietlacz wskazujacy czas gotowania

O - wyswietlacz wskazujacy temperature sondy rdzeniowej

P — wiacznik/wytacznik funkcji chtodzenia komory pieca

P1 - kontrolka LED wskazujaca uzycie funkcji chtodzenia komory pieca

X, Z - przycisk do ponownego witaczania palnika gazowego (w piecach gazowych)

6.3 Ustawienie fazy KONWEKCYIJNE]J (GORACEGO POWIETRZA) dla recznego
programu gotowania Nr.1 (Rys.6.3)
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Jest to program reczny i dysponuje jedng fazg procesu gotowania z wykorzystaniem
obiegu goracego powietrza (konwekcji). Pokretto kodujace ustawi¢ w pozycji PROGRAM 1
; system elektroniczny wyswietli nam nastepujace informacje:

1.

2.

Na wyswietlaczu LCD (A) ukazg sie ostatnio nastawiane parametry cyklu
gotowania dla Programu 1.

Na wyswietlaczu (L) pojawi sie najpierw na okoto 5 sekund ustawiona temperatura
a nastepnie przed pojawieniem sie rzeczywistej temperatury w komorze pieca
wyswietlony zostanie komunikat Go.

Na wyswietlaczu (N) pojawi sie czas gotowania dla ostatniego cyklu z uzyciem
goracego powietrza. Jesli w ostatnim cyklu byta uzyta temperaturowa sonda
rdzeniowa wowczas wyswietlacz bedzie wytaczony.

Na wyswietlaczu (O) pojawi sie ustawiona temperatura dla sondy rdzeniowej, jesli
ta funkcja w ostatnim cyklu gotowania byta uzyta; w przeciwnym razie
wyswietlacz (O) bedzie wytaczony.

Na wyswietlaczu (M) nie pojawi sie zadna wartos¢, poniewaz, funkcja naparowania
dla cyklu goracego powietrza nie jest aktywna.

Zawsze, gdy drzwi pieca sg otwarte, na wyswietlaczu (N) pojawia sie komunikat oPn.

Jesli

chcemy wybra¢ program gotowania zgodny z wszystkimi wyswietlanymi na

wys$wietlaczach wartosciami, wystarczy wcisngé przycisk START/STOP aby uruchomié
dany cykl pracy, w przeciwnym wypadku nalezy wcisng¢ przycisk PRG (A2) w celu
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modyfikacji parametrow pracy. Jesli wartos¢ temperatury na wyswietlaczu (L) pulsuje,
proces programowania rozpoczat sie z sukcesem.

Zmiana temperatury w komorze pieca:

Wartos¢ na wyswietlaczu (L) wskazuje temperature w komorze pieca; temperatura moze
by¢ regulowana w zakresie od 20 do 270°C. Jesli zostata wybrana funkcja nizszych
obrotow wentylatora, temperatura moze wynosi¢ wowczas max. 220°C. Wartosc
parametru (L) moze by¢ zmieniona tylko wowczas, gdy dany parametr pulsuje - obrét
pokretta kodujacego zgodnie z ruchem wskazéwek zegara powoduje zwiekszenie jego
wartosci i odwrotnie. Aby zapamieta¢ ustawiong warto$¢ nalezy wcisngé pokretto
kodujace (B); suwak przeskoczy na wartos¢ czujnika temperaturowego sondy rdzeniowej
na wyswietlaczu (O).

Zmiana temperatury czujnika sondy rdzeniowej:

Temperatura mierzona przez wierzchotek sondy rdzeniowej wewnatrz produktu, moze
by¢ ustawiona w zakresie 20°C do 99°C. System elektroniczny pokazuje zawsze na
wyswietlaczu (O) ostatnio ustawiong wartos¢ dla czujnika temperaturowego sondy
rdzeniowej; aby zwiekszy¢ wartos¢ parametru pokretto kodujace nalezy przekreci¢ w
prawo, w celu zmniejszenia wartosci parametru pokretto nalezy przekreci¢ w lewo. W
celu zapamietania ustawionych parametrow nalezy wcisna¢ pokretto (przycisk) kodujacy,
piec oczekuje wowczas na uruchomienie (funkcje START), na wyswietlaczu (L) pojawi sie
pulsujacy komunikat Go. Wcisnij START aby rozpoczac¢ cykl; na wyswietlaczu (N) system
elektroniczny pieca pokaze czas, ktory uptynat od rozpoczecia cyklu. Jesli na
wyswietlaczu (O) ustawimy 2 minusy (--) wowczas gotowanie bedzie realizowane nie na
podstawie temperatury z czujnika sondy rdzeniowej, tylko na podstawie ustawionego
czasu gotowania. Aby potwierdzi¢ gotowanie z funkcjg czasu, nalezy wcisngé¢ pokretto
(przycisk) kodujacy; w ten sposdb dane zostang zapamietane a kursor przeskoczy na
wyswietlacz czasu gotowania (N), ktérego wartos$¢ zacznie pulsowac.

UWAGA: Jesli temperatura jest wyswietlana w °F, wéwczas temperatura czujnika sondy
rdzeniowej pojawi sie na wyswietlaczu (N) a wyswietlacz (O) bedzie wytaczony. Aby
gotowac z funkcjg czasu, na wyswietlaczu (N) nalezy ustawi¢ 3 minusy (---) a nastepnie
je zapamietac (potwierdzic).

Ustawienia funkcji DELTA T:

Przy gotowaniu duzych porcji mies, gdzie strata witamin oraz soli mineralnych pozostaje
niewielka, sprawg bardzo wazng jest zachowanie statej roznicy miedzy temperaturg
wewnetrzng produktu a temperaturg w komorze pieca. Ta roznica zostata nazwana jako
DELTA T (skrot At). Im mniejsza jest ta réznica, tym lepszy efekt gotowania. Czujnik
temperaturowy sondy rdzeniowej z funkcja DELTA T umozliwia przeprowadzenie
delikatnego procesu gotowania. W wyniku uzycia tej funkcji otrzymamy zawsze mieso
bardzo delikatne i soczyste, poczawszy od wnetrza ($rodka) az do powierzchni
zewnetrznej produktu a straty wagowe bedg bardzo niewielkie. Jesli do gotowania zostata
wybrana temperatura na sondzie rdzeniowej wdwczas elektroniczny system pieca
zaproponuje automatycznie uzycie funkcji At co bedzie komunikowane na wyswietlaczu
(A). Za pomocg pokretta (przycisku) kodujacego (B) potwierdzi¢ komunikat Sl, wartos$¢
parametru At na wyswietlaczu (L) moze zosta¢ zawsze zmieniona a nastepnie
potwierdzona za pomoca pokretta (przycisku) kodujacego. Jesli cykl gotowania zostat juz
uruchomiony, aby wybra¢ funkcje At, nalezy wcisna¢ przycisk (H) (Rys.6.1); wiaczenie
funkcji zostanie zasygnalizowane zielong kontrolkg LED (KFT+At). Jeéli przeprowadza sie
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nowe programowanie funkcji At, na wyswietlaczu (L) pojawia sie zawsze ostatnio
zaprogramowana wartos¢. Warto$¢ At moze zosta¢ zmieniona po uruchomieniu cyklu
gotowania (zobacz odpowiednie paragrafy). Jesli funkcja At jest aktywna w celu jej
wylaczenia nalezy jeszcze raz przycisngé przycisk (H) przez okoto 4 sek. a zielona
kontrolka zgasnie.

Zmiana czasu gotowania:

System elektroniczny pieca umozliwia zapamietanie czasu gotowania od 1 min do 9
godzin i 59 minut. Aby wybra¢ nowg warto$¢ nalezy wcisng¢ pokretto kodujace (B),
przekrecenie pokretta w kierunku zgodnym z kierunkiem ruchu wskazowek zegara
powoduje zwiekszenie wartosci parametréw, w kierunku odwrotnym zmniejszenie
wartosci parametrow. Aby zapamieta¢ nowoustawiong wartos¢ parametru nalezy wcisnac
pokretto (przycisk) kodujace (B), na wyswietlaczu pojawi sie pulsujacy komunikat Go.
Uwaga: Jesli cykl pracy zostat rozpoczety, zawsze istnieje mozliwos¢ zmiany parametréow
w/w funkcji.

UWAGA: W PROCESIE GOTOWANIA Z UZYCIEM GORACEGO POWIETRZA FUNKCIA
STOPNIA NAPAROWANIA KOMORY PIECA NIE JEST AKTYWNA A WYSWIETLACZ (M)
POZOSTAJE WYLACZONY.

6.4 Ustawienie fazy PAROWEJ] dla recznego programu gotowania Nr.2 (Rys.6.4)
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AZ

L1
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Jest to program reczny i dysponuje jedna fazg procesu gotowania z wykorzystaniem pary
wodnej. Pokretlo kodujace ustawi¢ w pozycji PROGRAM 2 ; system elektroniczny
wyswietli nam nastepujace informacje:

1. Na wyswietlaczu LCD (A) ukazg sie ostatnio nastawiane parametry cyklu
gotowania dla Programu 2.

2. Na wyswietlaczu (L) pojawi sie najpierw na okoto 5 sekund ustawiona temperatura
a nastepnie przed pojawieniem sie rzeczywistej temperatury w komorze pieca
wyswietlony zostanie komunikat Go.

3. Na wyswietlaczu (N) pojawi sie czas gotowania dla ostatniego cyklu mieszanego z
uzyciem gorgcego powietrza i pary. Jesli w ostatnim cyklu byla uzyta
temperaturowa sonda rdzeniowa wowczas wyswietlacz bedzie wytaczony.

4. Na wyswietlaczu (O) pojawi sie ustawiona temperatura dla sondy rdzeniowej, jesli
ta funkcja w ostatnim cyklu gotowania byta uzyta; w przeciwnym razie
wyswietlacz (O) bedzie wytaczony.

5. Na wyswietlaczu (M) pojawi sie ostatnio ustawiony stopien naparowania komory
pieca podczas trybu mieszanego.

Zawsze, gdy drzwi pieca sg otwarte, na wyswietlaczu (N) pojawia sie komunikat oPn.
Jesli chcemy wybra¢ program gotowania zgodny z wszystkimi wyswietlanymi na
wyswietlaczach wartosciami, wystarczy wcisng¢ przycisk START/STOP aby uruchomic
dany cykl pracy, w przeciwnym wypadku nalezy wcisngé¢ przycisk PRG (A2) w celu
modyfikacji parametrow pracy. Jesli wartos¢ temperatury na wyswietlaczu (L) pulsuje,
proces programowania rozpoczat sie z sukcesem.

Zmiana temperatury w komorze pieca:

Wartos¢ na wyswietlaczu (L) wskazuje temperature w komorze pieca; temperatura moze
by¢ regulowana w zakresie od 20 do 100°C. Warto$¢ parametru (L) moze by¢ zmieniona
tylko wowczas, gdy dany parametr pulsuje - obrot pokretta kodujgcego zgodnie z ruchem
wskazowek zegara powoduje zwiekszenie jego wartosci i odwrotnie. Aby zapamietac
ustawiong wartos$c¢ nalezy wcisng¢ pokretto kodujgce (B); suwak przeskoczy na wartosc
czujnika temperaturowego sondy rdzeniowej na wyswietlaczu (O).

Zmiana temperatury czujnika sondy rdzeniowej:

Temperatura mierzona przez wierzchotek sondy rdzeniowej wewnatrz produktu, moze
by¢ ustawiona w zakresie 20'C do 99'C. System elektroniczny pokazuje zawsze na
wyswietlaczu (O) ostatnio ustawiong wartos¢ dla czujnika temperaturowego sondy
rdzeniowej; aby zwiekszy¢ wartos¢ parametru pokretto kodujace nalezy przekreci¢ w
prawo, w celu zmniejszenia wartosci parametru pokretto nalezy przekreci¢ w lewo. W
celu zapamietania ustawionych parametrow nalezy wcisna¢ pokretto (przycisk) kodujacy,
piec oczekuje wowczas na uruchomienie (funkcje START), na wys$wietlaczu (L) pojawi sie
pulsujacy komunikat Go. Wcisnij START aby rozpoczac¢ cykl; na wyswietlaczu (N) system
elektroniczny pieca pokaze czas, ktory uptynat od rozpoczecia cyklu. Jesli na
wyswietlaczu (O) ustawimy 2 minusy (--) wowczas gotowanie bedzie realizowane nie na
podstawie temperatury z czujnika sondy rdzeniowej, tylko na podstawie ustawionego
czasu gotowania. Aby potwierdzi¢ gotowanie z funkcjg czasu, nalezy wcisngé¢ pokretto
(przycisk) kodujacy; w ten sposdb dane zostang zapamietane a kursor przeskoczy na
wyswietlacz czasu gotowania (N), ktérego wartos$c¢ zacznie pulsowac.

UWAGA: Jesli temperatura jest wyswietlana w °F, wéwczas temperatura czujnika sondy
rdzeniowej pojawi sie na wyswietlaczu (N) a wyswietlacz (O) bedzie wytaczony. Aby




gotowac z funkcjg czasu, na wyswietlaczu (N) nalezy ustawi¢ 3 minusy (---) a nastepnie
je zapamietac (potwierdzic).

Ustawienia funkcji DELTA T:

Przy gotowaniu duzych porcji mies, gdzie strata witamin oraz soli mineralnych pozostaje
niewielka, sprawg bardzo wazng jest zachowanie statej roznicy miedzy temperaturg
wewnetrzng produktu a temperaturg w komorze pieca. Ta roznica zostata nazwana jako
DELTA T (skrot At). Im mniejsza jest ta réznica, tym lepszy efekt gotowania. Czujnik
temperaturowy sondy rdzeniowej z funkcja DELTA T umozliwia przeprowadzenie
delikatnego procesu gotowania. W wyniku uzycia tej funkcji otrzymamy zawsze mieso
bardzo delikatne i soczyste, poczawszy od wnetrza ($rodka) az do powierzchni
zewnetrznej produktu a straty wagowe bedg bardzo niewielkie. Jesli do gotowania zostata
wybrana temperatura na sondzie rdzeniowej wodwczas elektroniczny system pieca
zaproponuje automatycznie uzycie funkcji At co bedzie komunikowane na wyswietlaczu
(A). Za pomocg pokretta (przycisku) kodujacego (B) potwierdzi¢ komunikat SI, wartos$¢
parametru At na wyswietlaczu (L) moze zosta¢ zawsze zmieniona a nastepnie
potwierdzona za pomoca pokretta (przycisku) kodujacego. Jesli cykl gotowania zostat juz
uruchomiony, aby wybra¢ funkcje At, nalezy wcisna¢ przycisk (H) (Rys.6.1); wiaczenie
funkcji zostanie zasygnalizowane zielong kontrolkg LED (KFT+At). Jeéli przeprowadza sie
nowe programowanie funkcji At, na wyswietlaczu (L) pojawia sie zawsze ostatnio
zaprogramowana warto$¢. Wartos¢ At moze zosta¢ zmieniona po uruchomieniu cyklu
gotowania (zobacz odpowiednie paragrafy). Jesli funkcja At jest aktywna w celu jej
wylgczenia nalezy jeszcze raz przycisngé przycisk (H) przez okoto 4 sek. a zielona
kontrolka zgasnie.

Zmiana czasu gotowania:

System elektroniczny pieca umozliwia zapamietanie czasu gotowania od 1 min do 9
godzin i 59 minut. Aby wybra¢ nowg wartos¢ nalezy wcisngé pokretto kodujace (B),
przekrecenie pokretta w kierunku zgodnym z kierunkiem ruchu wskazowek zegara
powoduje zwiekszenie wartosci parametréw, w kierunku odwrotnym zmniejszenie
wartosci parametrow. Aby zapamieta¢ nowoustawiong wartos¢ parametru nalezy wcisnac
pokretto (przycisk) kodujace (B), na wyswietlaczu pojawi sie pulsujgcy komunikat Go.
Uwaga: Jesli cykl pracy zostat rozpoczety, zawsze istnieje mozliwos¢ zmiany parametréow
w/w funkgcji.

Zmiana stopnia naparowania w komorze pieca:
Jesli wybrano faze parowg w Programie 2, system elektroniczny wybiera automatycznie
stopien naparowania o wartosci 99%. Poziomu naparowania nie mozna regulowac.

Uwaga: Jesli cykl pracy zostat rozpoczety, zawsze istnieje mozliwos¢ zmiany parametréw
w/w funkgcji.

6.5 Ustawienie fazy KOMBINOWANE)J] dla recznego programu gotowania Nr.3
(Rys.6.5)




A1

A2

L1

L2

Jest to program reczny i dysponuje jedng fazg procesu gotowania z wykorzystaniem
trybu mieszanego gorgcego powietrza oraz pary wodnej. Program ten jest rowniez
nazywany programem kombi. Pokretto kodujace ustawi¢ w pozycji PROGRAM 3 ; system
elektroniczny wyswietli nam nastepujgce informacje:

1. Na wyswietlaczu LCD (A) ukazg sie ostatnio nastawiane parametry cyklu
gotowania dla Programu 3.

2. Na wyswietlaczu (L) pojawi sie najpierw na okoto 5 sekund ustawiona temperatura
a nastepnie przed pojawieniem sie rzeczywistej temperatury w komorze pieca
wyswietlony zostanie komunikat Go.

3. Na wyswietlaczu (N) pojawi sie czas gotowania dla ostatniego cyklu mieszanego z
uzyciem gorgcego powietrza i pary. Jesli w ostatnim cyklu byla uzyta
temperaturowa sonda rdzeniowa, wowczas wyswietlacz bedzie wytaczony.

4. Na wyswietlaczu (O) pojawi sie ustawiona temperatura dla sondy rdzeniowej, jesli
ta funkcja w ostatnim cyklu gotowania byfta uzyta; w przeciwnym razie
wyswietlacz (O) bedzie wytaczony.

5. Na wyswietlaczu (M) pojawi sie ostatnio ustawiony stopien naparowania komory
pieca podczas trybu mieszanego.

Zawsze, gdy drzwi pieca sg otwarte, na wyswietlaczu (N) pojawia sie komunikat oPn.
Jesli chcemy wybra¢ program gotowania zgodny z wszystkimi wyswietlanymi na
wys$wietlaczach wartosciami, wystarczy wcisngé przycisk START/STOP aby uruchomié
dany cykl pracy, w przeciwnym wypadku nalezy wcisng¢ przycisk PRG (A2) w celu
modyfikacji parametrow pracy. Jesli wartos$¢ temperatury na wyswietlaczu (L) pulsuje,
proces programowania rozpoczat sie z sukcesem.
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Zmiana temperatury w komorze pieca:

Wartos¢ na wyswietlaczu (L) wskazuje temperature w komorze pieca; temperatura moze
by¢ regulowana w zakresie od 20 do 270°C. Jesli zostata wybrana funkcja nizszych
obrotéw wentylatora, temperatura moze wynosi¢ wowczas max. 220'C. Wartosé
parametru (L) moze by¢ zmieniona tylko wowczas, gdy dany parametr pulsuje — obrét
pokretta kodujacego zgodnie z ruchem wskazéwek zegara powoduje zwiekszenie jego
wartosci i odwrotnie. Aby zapamieta¢ ustawiong warto$¢ nalezy wcisna¢ pokretto
kodujace (B); suwak przeskoczy na wartos¢ czujnika temperaturowego sondy rdzeniowej
na wyswietlaczu (0O).

Zmiana temperatury czujnika sondy rdzeniowej:

Temperatura mierzona przez wierzchotek sondy rdzeniowej wewnatrz produktu, moze
by¢ ustawiona w zakresie 20'C do 99'C. System elektroniczny pokazuje zawsze na
wyswietlaczu (O) ostatnio ustawiong wartos¢ dla czujnika temperaturowego sondy
rdzeniowej; aby zwiekszy¢ wartos¢ parametru pokretto kodujace nalezy przekreci¢ w
prawo, w celu zmniejszenia wartosci parametru pokretto nalezy przekreci¢ w lewo. W
celu zapamietania ustawionych parametrow nalezy wcisna¢ pokretto (przycisk) kodujacy,
piec oczekuje wowczas na uruchomienie (funkcje START), na wys$wietlaczu (L) pojawi sie
pulsujacy komunikat Go. Wcisnij START aby rozpoczac¢ cykl; na wyswietlaczu (N) system
elektroniczny pieca pokaze czas, ktory uptynat od rozpoczecia cyklu. Jesli na
wyswietlaczu (O) ustawimy 2 minusy (--) wowczas gotowanie bedzie realizowane nie na
podstawie temperatury z czujnika sondy rdzeniowej, tylko na podstawie ustawionego
czasu gotowania. Aby potwierdzi¢ gotowanie z funkcjg czasu, nalezy wcisngé¢ pokretto
(przycisk) kodujacy; w ten sposéb dane zostang zapamietane a kursor przeskoczy na
wyswietlacz czasu gotowania (N), ktérego wartos$c¢ zacznie pulsowac.

UWAGA: Jesli temperatura jest wyswietlana w °F, wdwczas temperatura czujnika sondy
rdzeniowej pojawi sie na wyswietlaczu (N) a wyswietlacz (O) bedzie wytaczony. Aby
gotowac z funkcjg czasu, na wyswietlaczu (N) nalezy ustawi¢ 3 minusy (---) a nastepnie
je zapamietac (potwierdzic).

Ustawienia funkcji DELTA T:

Przy gotowaniu duzych porcji mies, gdzie strata witamin oraz soli mineralnych pozostaje
niewielka, sprawg bardzo wazng jest zachowanie statej roznicy miedzy temperaturg
wewnetrzng produktu a temperaturg w komorze pieca. Ta roznica zostata nazwana jako
DELTA T (skrot At). Im mniejsza jest ta rdznica, tym lepszy efekt gotowania. Czujnik
temperaturowy sondy rdzeniowej z funkcja DELTA T umozliwia przeprowadzenie
delikatnego procesu gotowania. W wyniku uzycia tej funkcji otrzymamy zawsze migso
bardzo delikatne i soczyste, poczawszy od wnetrza ($rodka) az do powierzchni
zewnetrznej produktu a straty wagowe bedq bardzo niewielkie. Jesli do gotowania zostata
wybrana temperatura na sondzie rdzeniowej wdwczas elektroniczny system pieca
zaproponuje automatycznie uzycie funkcji At co bedzie komunikowane na wyswietlaczu
(A). Za pomocg pokretta (przycisku) kodujacego (B) potwierdzi¢ komunikat Sl, wartos¢
parametru At na wyswietlaczu (L) moze =zosta¢ zawsze zmieniona a nastepnie
potwierdzona za pomoca pokretta (przycisku) kodujacego. Jesli cykl gotowania zostat juz
uruchomiony, aby wybra¢ funkcje At, nalezy wcisng¢ przycisk (H) (Rys.6.1); wigczenie
funkcji zostanie zasygnalizowane zielong kontrolka LED (KFT+At). Jesli przeprowadza sie
nowe programowanie funkcji At, na wyswietlaczu (L) pojawia sie zawsze ostatnio
zaprogramowana warto$¢. Wartos¢ At moze zosta¢ zmieniona po uruchomieniu cyklu
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gotowania (zobacz odpowiednie paragrafy). Jesli funkcja At jest aktywna w celu jej
wylgczenia nalezy jeszcze raz przycisngé przycisk (H) przez okoto 4 sek. a zielona
kontrolka zgasnie.

Zmiana czasu gotowania:

System elektroniczny pieca umozliwia zapamietanie czasu gotowania od 1 min do 9
godzin i 59 minut. Aby wybra¢ nowg warto$¢ nalezy wcisng¢ pokretto kodujace (B),
przekrecenie pokretta w kierunku zgodnym z kierunkiem ruchu wskazowek zegara
powoduje zwiekszenie wartosci parametréw, w kierunku odwrotnym zmniejszenie
wartosci parametrow. Aby zapamieta¢ nowoustawiong wartos¢ parametru nalezy wcisnac
pokretto (przycisk) kodujace (B), na wyswietlaczu pojawi sie pulsujgcy komunikat Go.
Uwaga: Jesli cykl pracy zostat rozpoczety, zawsze istnieje mozliwos¢ zmiany parametréow
w/w funkgcji.

Zmiana stopnia naparowania w komorze pieca:

System elektroniczny pieca pokazuje zawsze na wysSwietlaczu (M) ostatnio ustawiong
wartosc a ilos¢ pary w komorze pieca moze by¢ regulowana w zakresie od 1% do 99%.
Wartos¢ parametru na wyswietlaczu (M) moze by¢ zmieniona tylko wowczas, gdy
parametr pulsuje; aby ustawi¢ nowg warto$¢ parametru nalezy uzy¢ pokretta kodujacego
poprzez obrot w prawo lub w lewo aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ jego wartos$¢. Wcisnij
przycisk kodujacy (B) w celu zapamietania ustawionych wartosci a na wyswietlaczu
pojawi sie komunikat Go.

Uwaga: Jesli cykl pracy zostat rozpoczety, zawsze istnieje mozliwos¢ zmiany parametréw
w/w funkgcji.

6.6 Ustawienie fazy REGENERACJI w trybie mieszanym dla recznego programu

gotowania Nr.4 (Rys.6.6)

N Fig. 6.6 uk
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Jest to program reczny i dysponuje jedng faza procesu gotowania z wykorzystaniem
trybu mieszanego gorgcego powietrza oraz pary wodnej. Ten program nadaje sie
wys$mienicie do regeneracji wstepnie przygotowanych i zamrozonych produktow. Pokretto
kodujace ustawi¢ w pozycji PROGRAM 4 ; system elektroniczny wyswietli nam
nastepujace informacje:

1. Na wyswietlaczu LCD (A) ukazg sie ostatnio nastawiane parametry cyklu
gotowania dla Programu 4.

2. Na wyswietlaczu (L) pojawi sie najpierw na okoto 5 sekund ustawiona temperatura
a nastepnie przed pojawieniem sie rzeczywistej temperatury w komorze pieca
wyswietlony zostanie komunikat Go.

3. Na wyswietlaczu (N) pojawi sie czas gotowania dla ostatniego cyklu mieszanego z
uzyciem gorgcego powietrza i pary. Jesli w ostatnim cyklu byla uzyta
temperaturowa sonda rdzeniowa, wowczas wyswietlacz bedzie wytaczony.

4. Na wyswietlaczu (O) pojawi sie ustawiona temperatura dla sondy rdzeniowej, jesli
ta funkcja w ostatnim cyklu gotowania byta uzyta; w przeciwnym razie
wyswietlacz (O) bedzie wytaczony.

5. Na wyswietlaczu (M) pojawi sie ostatnio ustawiony stopien naparowania komory
pieca podczas trybu mieszanego.

Zawsze, gdy drzwi pieca sg otwarte, na wyswietlaczu (N) pojawia sie komunikat oPn.
Jesli chcemy wybra¢ program gotowania zgodny z wszystkimi wyswietlanymi na
wys$wietlaczach wartosciami, wystarczy wcisngé przycisk START/STOP aby uruchomié
dany cykl pracy, w przeciwnym wypadku nalezy wcisng¢ przycisk PRG (A2) w celu
modyfikacji parametrow pracy. Jesli wartos$¢ temperatury na wyswietlaczu (L) pulsuje,
proces programowania rozpoczat sie z sukcesem.

Zmiana temperatury w komorze pieca:

Wartos¢ na wyswietlaczu (L) wskazuje temperature w komorze pieca; temperatura moze
by¢ regulowana w zakresie od 120°C do 160°C. Warto$¢ parametru (L) moze by¢
zmieniona tylko woéwczas, gdy dany parametr pulsuje - obroét pokretta kodujacego
zgodnie z ruchem wskazdéwek zegara powoduje zwiekszenie jego wartosci i odwrotnie.
Aby zapamieta¢ ustawiong warto$¢ nalezy wcisng¢ pokretto kodujace (B); kursor
przeskoczy na wartos¢ czujnika temperaturowego sondy rdzeniowej na wyswietlaczu (O).

Zmiana temperatury czujnika sondy rdzeniowej:

Temperatura mierzona przez wierzchotek sondy rdzeniowej wewnatrz produktu, moze
by¢ ustawiona w zakresie 20°C do 99°C. System elektroniczny pokazuje zawsze na
wyswietlaczu (O) ostatnio ustawiong wartos¢ dla czujnika temperaturowego sondy
rdzeniowej; aby zwiekszy¢ wartos¢ parametru pokretto kodujace nalezy przekreci¢ w
prawo, w celu zmniejszenia wartosci parametru pokretto nalezy przekreci¢ w lewo. W
celu zapamietania ustawionych parametrow nalezy wcisna¢ pokretto (przycisk) kodujacy,
piec oczekuje wowczas na uruchomienie (funkcje START), na wys$wietlaczu (L) pojawi sie
pulsujacy komunikat Go. Wcisnij START aby rozpoczac¢ cykl; na wyswietlaczu (N) system
elektroniczny pieca pokaze czas, ktory uptynat od rozpoczecia cyklu. Jesli na
wyswietlaczu (O) ustawimy 2 minusy (--) wowczas gotowanie bedzie realizowane nie na
podstawie temperatury z czujnika sondy rdzeniowej, tylko na podstawie ustawionego
czasu gotowania. Aby potwierdzi¢ gotowanie z funkcjg czasu, nalezy wcisngé¢ pokretto
(przycisk) kodujacy; w ten sposéb dane zostang zapamietane a kursor przeskoczy na
wyswietlacz czasu gotowania (N), ktérego wartos$c¢ zacznie pulsowac.




UWAGA: Jesli temperatura jest wyswietlana w °F, wéwczas temperatura czujnika sondy
rdzeniowej pojawi sie na wyswietlaczu (N) a wyswietlacz (O) bedzie wytaczony. Aby
gotowac z funkcjg czasu, na wyswietlaczu (N) nalezy ustawi¢ 3 minusy (---) a nastepnie
je zapamietac (potwierdzic).

Ustawienia funkcji At (DELTA T):

Przy gotowaniu duzych porcji mies, gdzie strata witamin oraz soli mineralnych pozostaje
niewielka, sprawg bardzo wazng jest zachowanie statej roznicy miedzy temperaturg
wewnetrzng produktu a temperaturg w komorze pieca. Ta roznica zostata nazwana jako
DELTA T (skrot At). Im mniejsza jest ta réznica, tym lepszy efekt gotowania. Czujnik
temperaturowy sondy rdzeniowej z funkcja DELTA T umozliwia przeprowadzenie
delikatnego procesu gotowania. W wyniku uzycia tej funkcji otrzymamy zawsze migso
bardzo delikatne i soczyste, poczawszy od wnetrza ($rodka) az do powierzchni
zewnetrznej produktu a straty wagowe bedq bardzo niewielkie. Jesli do gotowania zostata
wybrana temperatura na sondzie rdzeniowej wdwczas elektroniczny system pieca
zaproponuje automatycznie uzycie funkcji At co bedzie komunikowane na wyswietlaczu
(A). Za pomocg pokretta (przycisku) kodujacego (B) potwierdzi¢ komunikat SI, wartos$c
parametru At na wyswietlaczu (L) moze zosta¢ zawsze zmieniona a nastepnie
potwierdzona za pomoca pokretta (przycisku) kodujacego. Jesli cykl gotowania zostat juz
uruchomiony, aby wybra¢ funkcje At, nalezy wcisna¢ przycisk (H) (Rys.6.1); wiaczenie
funkcji zostanie zasygnalizowane zielong kontrolka LED (KFT+At). Jesli przeprowadza sie
nowe programowanie funkcji At, na wyswietlaczu (L) pojawia sie zawsze ostatnio
zaprogramowana warto$¢. Wartos¢ At moze zosta¢ zmieniona po uruchomieniu cyklu
gotowania (zobacz odpowiednie paragrafy). Jesli funkcja At jest aktywna w celu jej
wylgczenia nalezy jeszcze raz przycisngé przycisk (H) przez okoto 4 sek. a zielona
kontrolka zgasnie.

Zmiana czasu gotowania:

System elektroniczny pieca umozliwia zapamietanie czasu gotowania od 1 min do 9
godzin i 59 minut. Aby wybra¢ nowg warto$¢ nalezy wcisngé¢ pokretto kodujace (B),
przekrecenie pokretta w kierunku zgodnym z kierunkiem ruchu wskazowek zegara
powoduje zwiekszenie wartosci parametréw, w kierunku odwrotnym zmniejszenie
wartosci parametrow. Aby zapamieta¢ nowoustawiong wartos¢ parametru nalezy wcisnac
pokretto (przycisk) kodujace (B), na wyswietlaczu pojawi sie pulsujgcy komunikat Go.
Uwaga: Jesli cykl pracy zostat rozpoczety, zawsze istnieje mozliwos¢ zmiany parametréw
w/w funkgcji.

Zmiana stopnia naparowania w komorze pieca:
System elektroniczny pieca proponuje automatycznie 50%-owy stopien naparowania
komory pieca wyswietlany na wys$wietlaczu (M); warto$¢ ta moze zosta¢ zmieniona.

Uwaga: Jesli cykl pracy zostat rozpoczety, zawsze istnieje mozliwos¢ zmiany parametréw
w/w funkgcji.

6.7 Ustawienie fazy HARD STEAM dla recznego programu gotowania Nr.5
(Rys.6.7) - DOSTEPNY TYLKO DLA MODELI Z BOJLEREM




A1

A2

L1

L2

N

Jest to program reczny i dysponuje jedng fazg procesu gotowania z wykorzystaniem pary
wodnej. Pokretto kodujace ustawi¢ w pozycji PROGRAM 5 ; system elektroniczny
wyswietli nam nastepujace informacje:

1. Na wyswietlaczu LCD (A) ukazg sie ostatnio nastawiane parametry cyklu
gotowania dla Programu 5.

2. Na wyswietlaczu (L) pojawi sie najpierw na okoto 5 sekund ustawiona temperatura
a nastepnie przed pojawieniem sie rzeczywistej temperatury w komorze pieca
wyswietlony zostanie komunikat Go.

3. Na wyswietlaczu (N) pojawi sie czas gotowania dla ostatniego cyklu parowego.
Jesli w ostatnim cyklu byta uzyta temperaturowa sonda rdzeniowa wodwczas
wyswietlacz bedzie wytgczony.

4. Na wyswietlaczu (O) pojawi sie ustawiona temperatura dla sondy rdzeniowej, jesli
ta funkcja w ostatnim cyklu gotowania byta uzyta; w przeciwnym razie
wyswietlacz (O) bedzie wytaczony.

5. Na wyswietlaczu (M) pojawi sie ostatnio ustawiony stopien naparowania komory
pieca podczas trybu mieszanego.

Zawsze, gdy drzwi pieca sg otwarte, na wyswietlaczu (N) pojawia sie komunikat oPn.
Jesli chcemy wybra¢ program gotowania zgodny z wszystkimi wyswietlanymi na
wys$wietlaczach wartosciami, wystarczy wcisngé przycisk START/STOP aby uruchomié
dany cykl pracy, w przeciwnym wypadku nalezy wcisng¢ przycisk PRG (A2) w celu
modyfikacji parametrow pracy. Jesli wartos¢ temperatury na wyswietlaczu (L) pulsuje,
proces programowania rozpoczat sie z sukcesem.

Zmiana temperatury w komorze pieca:
Wartos¢ na wyswietlaczu (L) wskazuje temperature w komorze pieca 110°C i nie ma
mozliwosci jej zmiany.




Zmiana temperatury czujnika sondy rdzeniowej:

Temperatura mierzona przez wierzchotek sondy rdzeniowej wewnatrz produktu, moze
by¢ ustawiona w zakresie 20°C do 99°C. System elektroniczny pokazuje zawsze na
wyswietlaczu (O) ostatnio ustawiong wartos¢ dla czujnika temperaturowego sondy
rdzeniowej; aby zwiekszy¢ wartos¢ parametru pokretto kodujace nalezy przekreci¢ w
prawo, w celu zmniejszenia wartosci parametru pokretto nalezy przekreci¢ w lewo. W
celu zapamietania ustawionych parametrow nalezy wcisna¢ pokretto (przycisk) kodujacy,
piec oczekuje wowczas na uruchomienie (funkcje START), na wyswietlaczu (L) pojawi sie
pulsujacy komunikat Go. Wcisnij START aby rozpoczac¢ cykl; na wyswietlaczu (N) system
elektroniczny pieca pokaze czas, ktory uptynat od rozpoczecia cyklu. Jesli na
wyswietlaczu (O) ustawimy 2 minusy (--) wowczas gotowanie bedzie realizowane nie na
podstawie temperatury z czujnika sondy rdzeniowej, tylko na podstawie ustawionego
czasu gotowania. Aby potwierdzi¢ gotowanie z funkcjg czasu, nalezy wcisngé¢ pokretto
(przycisk) kodujacy; w ten sposdb dane zostang zapamietane a kursor przeskoczy na
wyswietlacz czasu gotowania (N), ktérego wartos$¢ zacznie pulsowac.

UWAGA: Jesli temperatura jest wyswietlana w °F, wdwczas temperatura czujnika sondy
rdzeniowej pojawi sie na wyswietlaczu (N) a wyswietlacz (O) bedzie wytaczony. Aby
gotowac z funkcjg czasu, na wyswietlaczu (N) nalezy ustawi¢ 3 minusy (---) a nastepnie
je zapamietac (potwierdzic).

Ustawienia funkcji At (DELTA T):

Przy gotowaniu duzych porcji mies, gdzie strata witamin oraz soli mineralnych pozostaje
niewielka, sprawg bardzo wazng jest zachowanie statej roznicy miedzy temperaturg
wewnetrzng produktu a temperaturg w komorze pieca. Ta roznica zostata nazwana jako
DELTA T (skrot At). Im mniejsza jest ta rdznica, tym lepszy efekt gotowania. Czujnik
temperaturowy sondy rdzeniowej z funkcja DELTA T umozliwia przeprowadzenie
delikatnego procesu gotowania. W wyniku uzycia tej funkcji otrzymamy zawsze mieso
bardzo delikatne i soczyste, poczawszy od wnetrza ($rodka) az do powierzchni
zewnetrznej produktu a straty wagowe bedg bardzo niewielkie. Jesli do gotowania zostata
wybrana temperatura na sondzie rdzeniowej wdwczas elektroniczny system pieca
zaproponuje automatycznie uzycie funkcji At co bedzie komunikowane na wyswietlaczu
(A). Za pomocg pokretta (przycisku) kodujacego (B) potwierdzi¢ komunikat Sl, wartos¢
parametru At na wyswietlaczu (L) moze =zosta¢ zawsze zmieniona a nastepnie
potwierdzona za pomoca pokretta (przycisku) kodujacego. Jesli cykl gotowania zostat juz
uruchomiony, aby wybrac¢ funkcje At, nalezy wcisng¢ przycisk (H) (Rys.6.1); wigczenie
funkcji zostanie zasygnalizowane zielong kontrolka LED (KFT+At). Jesli przeprowadza sie
nowe programowanie funkcji At, na wyswietlaczu (L) pojawia sie zawsze ostatnio
zaprogramowana wartos¢. Wartos¢ At moze zosta¢ zmieniona po uruchomieniu cyklu
gotowania (zobacz odpowiednie paragrafy). Jesli funkcja At jest aktywna w celu jej
wylaczenia nalezy jeszcze raz przycisngé przycisk (H) przez okoto 4 sek. a zielona
kontrolka zgasnie.

Zmiana czasu gotowania:

System elektroniczny pieca umozliwia zapamietanie czasu gotowania od 1 min do 9
godzin i 59 minut. Aby wybra¢ nowg warto$¢ nalezy wcisngé pokretto kodujace (B),
przekrecenie pokretta w kierunku zgodnym z kierunkiem ruchu wskazowek zegara
powoduje zwiekszenie wartosci parametréw, w kierunku odwrotnym zmniejszenie
wartosci parametrow. Aby zapamieta¢ nowoustawiong wartos¢ parametru nalezy wcisngc
pokretto (przycisk) kodujace (B), na wyswietlaczu pojawi sie pulsujacy komunikat Go.
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Uwaga: Jesli cykl pracy zostat rozpoczety, zawsze istnieje mozliwos¢ zmiany parametréw
w/w funkgcji.

Zmiana stopnia naparowania w komorze pieca:

W programie 5 system elektroniczny wybiera automatycznie stopien naparowania komory
pieca na poziomie 99%, tej wartosci nie mozna zmieni¢. Aby zapamieta¢ wartos¢ nalezy
wcisnac¢ przycisk kodujacy (B) a na wyswietlaczu (L) pojawi sie komunikat Go.

Uwaga: Jesli cykl pracy zostat rozpoczety, zawsze istnieje mozliwos¢ zmiany parametréw
w/w funkgcji.
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6.8A Zawor odparowania komory pieca:

To oprzyrzadowanie jest przewidziane dla wszystkich modeli piecéw. Nalezy wcisngé
przycisk (G) a para wodna z komory pieca zostanie usunieta.

UWAGA: Przy grillowaniu oraz przyrumienianiu zawoér nalezy zawsze pozostawi¢ otwarty.

6.8B Cook & Hold (C&H):

Funkcja Cook & Hold umozliwia utrzymywanie statej temperatury okoto 50°C w
nieograniczonym czasie po wybranym cyklu gotowania. Te funkcje mozna wybrac¢ przy
nastepujacych programach:

Program Nr.1 - cykl z jedna fazgq z wymuszonym obiegiem goracego powietrza

Program Nr.3 - cykl z jedng fazg w trybie mieszanym goracego powietrza i pary

Program Nr.4 - cykl regeneracji

Dla pozostatych programéw recznych 02 - 05 funkcja ta nie zostata przewidziana.
Funkcja C&H bedzie aktywna tylko woéwczas, gdy wybrano jeden z powyzszych
programdw; przycisk (G) przytrzymac¢ wcisniety przez okoto 4 sek. do czasu az na
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wyswietlaczu czasowym (N) wyswietli sie komunikat Hld. Ten komunikat wyswietlany
jest na przemian z czasem gotowania. Czas gotowania skraca sie podczas uzycia funkcji
gotowania czasowego oraz wydtuza sie podczas uzycia funkcji kontroli temperatury za
pomocg sondy rdzeniowej. Przy gotowaniu z czujnikiem temperaturowym sondy
rdzeniowej a takze z funkcjg At , faze Cook & Hold mozna wybrac¢ tylko woéwczas, gdy
wybrana temperatura zostanie osiggnieta; komunikat Hld pojawia sie na wyswietlaczu
(N) przez caty czas trwania fazy.

Przy gotowaniu z uzyciem kontroli czasu, faza Cook & Hold funkcjonuje dopiero gdy
uptyneto 90% czasu gotowania, np. jesli czas gotowania wynosi 10 min., faza Cook &
Hold rozpocznie sie po 9 minutach. Aby funkcje Cook & Hold dezaktywowac, nalezy
przycisna¢ i przytrzymac przez okoto 4 sek. przycisk (G), do czasu az komunikat HIld na
wyswietlaczu (N) zgasnie.

6.8C Cykl chtodzenia komory pieca:

Cykl chtodzenia komory pieca moze zosta¢ uruchomiony dopiero po zakonczeniu cyklu
gotowania i przy otwartych drzwiach pieca; system elektroniczny pieca zatacza
wentylatory na najwyzsze obroty co jest komunikowane zapaleniem sie zielonej kontrolki
LED (F2). Aby rozpoczaé¢ cykl chitodzenia nalezy wcisngé przycisk (P); cykl jest
realizowany w sposob nastepujacy:

Wiacza sie kontrolka LED (P1), wentylatory dziatajg przy otwartych drzwiach a zawér
odparowania komory pieca otwiera sie.

Na wyswietlaczu (N) pojawia sie staty komunikat Col., komunikat bedzie zawsze
pulsowat, jesli drzwi pieca nie zostang otwarte; na wyswietlaczu pojawi sie komunikat
OTWORZYC DRZWI. Wyswietlacz temperaturowy sondy rdzeniowej (O) oraz stopnia
naparowania (M) pozostajg wytaczone podczas gdy wyswietlacz temperatury w komorze
pieca pokazuje przez okoto 5 sek. temperature nastawiong (np. 30°C) a nastepnie
rzeczywistg temperature w komorze pieca. Praca wentylatoréw umozliwia szybka
redukcje temperatury w komorze pieca. Gdy temperatura schtodzenia zostanie
osiggnieta, wentylatory wytgcza sie a na wyswietlaczu pojawi sie pulsujgcy komunikat
Col. Za pomocag przycisku (P) mozna zatrzymac cykl chtodzenia komory pieca, lub
chwilowo poprzez zamkniecie drzwi.

6.8D Ustawienie obnizonej mocy oraz wstepne ogrzewanie komory pieca:

We wszystkich programowalnych modelach piecow przewidziano system, dzieki ktéremu
mozna zmniejszy¢ moc grzania w komorze pieca. Nalezy wcisngc¢ przycisk (E) a zielona
kontrolka LED (E1) zapali sie. Jesli przez 5 sek. przytrzymamy wcisniety przycisk (E),
rozpocznie sie proces wstepnego ogrzewania a na wyswietlaczu (N) pojawi sie komunikat
PrH. Gdy temperatura wstepnego ogrzewania zostanie osiggnieta, komunikat zacznie
pulsowaé. Aby zatrzymac funkcje ogrzewania komory pieca wystarczy wcisng¢ przycisk
(E).

Uwaga: aby osiggna¢ najlepsze wyniki gotowania, zalecamy zawsze uzycie funkcji
wstepnego ogrzewania komory pieca.

6.8E Ustawienie podwdéjnej predkosci wentylatora:

Podczas uzycia trybu gorgcego powietrza lub trybu mieszanego, wentylatory dziatajgq
automatycznie z podwdjng predkoscig, co jest sygnalizowane zapaleniem sie zielonej
kontrolki LED (F2), natomiast przy uzyciu cykli parowych automatycznie zostang wybrane
niskie obroty wentylatorow. Przycisk (F) umozliwia wybdr jednego z 2 dostepnych
wariantow predkosci wentylatorow, za wyjatkiem cyklu chtodzenia komory pieca oraz
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cyklu samoczyszczenia. Predkos$¢ wentylatoréw uzalezniona jest od rodzaju produktow.
Prosze zwrdci¢ uwage, iz max. temperatura w komorze pieca przy niskich obrotach
wentylatorow wynosi 220°C.

6.8F Wewnetrzne oswietlenie komory pieca:

Wszystkie modele sq wyposazone w os$wietlenie komory pieca. Oswietlenie uruchamiamy
poprzez wcisniecie przycisku (D).

Gdy zamkniemy drzwi pieca, os$wietlenie bedzie witaczone przez kilka sekund co jest
zjawiskiem normalnym.

6.9 Uruchomienie recznych (manualnych) programéw gotowania (START)
(Rys.6.8 / 6.9)

coaking time

phase no.1 of: hours and minutes

PIOGram no combéned phase

¥ 11 < 01:12

COMBINED

coaking program descrpfian

Fig.6.9 uk

Po zaprogramowaniu fazy, w celu uruchomienia programu gotowania dla recznych
programdéw nr 01/02/03/04/05 nalezy wcisna¢ przycisk (C). Wyswietlacz LCD pokazuje
parametry jak wyzej opisano: wys$wietlacz (L) pokazuje temperature w komorze pieca;
wyswietlacz (M), jesli jest przewidziane pokazuje procentowy stopien naparowania
komory pieca; wys$wietlacz (N) czas gotowania pozostaty do zakonczenia cyklu pracy jesli
wybrano funkcje gotowania czasowego, w przeciwnym razie na wyswietlaczu (N) zostanie
wyswietlony czas ktéry uptynat od rozpoczecia cyklu przy uzyciu czujnika
temperaturowego sondy rdzeniowej; na wyswietlaczu (O) pojawi sie temperatura z
czujnika sondy rdzeniowej. Podczas gdy reczne programy gotowania sg uruchomione,
zawsze mozna zmieni¢ wartosci wyzej opisanych parametrow. Reczny program zostanie
zatrzymany automatycznie po uptywie zadanego czasu gotowania lub gdy czujnik
temperaturowy sondy rdzeniowej osiggnie zadang temperature. Program moze byc¢
rowniez w kazdej chwili przerwany za pomoca przycisku (C).

7.0 Ustawienia i zmiany dla programéw automatycznych z wiecej niz jedna faza
gotowania.

6511 % 00:30

15 1/5 W& 02:45
ROAST BEEF

Za pomocg pokretta kodujacego wybra¢ jeden z programoéow pomiedzy 06 a 96.
Wyswietlacz LCD pokaze nam wszystkie parametry zapamietanego programu. W
przypadku, jesli w danym programie nie byty zapamietane zadne parametry, wéwczas na
wyswietlaczu pojawi sie numer danego programu (np. 65), numer fazy (np. 1/1), proces
obrébki (np. gorgce powietrze) oraz catkowity czas gotowania (np. 00.30), drugi wiersz
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jest pusty, podczas gdy wszystkie pozostate wyswietlacze pokazujg wartosci domysine.
Jesli program gotowania miat zapamietany juz wczesniej cykl gotowania to na wszystkich
wyswietlaczach pojawiq sie parametry pierwszej zaprogramowanej fazy gotowania.

7.0A Ustawienia i zmiany opiséw dla automatycznych programow gotowania.

6511 % 00:30

WS

Aby ustawi¢ nazwe programu w cyklu, nalezy wcisng¢ przycisk (PRG) na wyswietlaczu
LCD. Jesli programowanie zaczeto sie poprawnie, bedzie widoczny biaty prostokat
(pierwsza litera programu gotowania) w drugim wierszu wyswietlacza. Aby wybrac
odpowiednig litere, nalezy uzy¢ pokretta kodujacego, jak zwykle obrét w prawo powoduje
zwiekszenie wartosci parametréw a obrét w lewo ich zmniejszenie. W celu potwierdzenia i
zapamietania wyboru nalezy wcisna¢ przycisk kodujacy.

UWAGA: Nazwa programu gotowania moze sie sktada¢ maksymalnie z 16 liter.

Jesli nazwa programu jest krotsza i nie chcemy uzupetnia¢ pustych miejsc, nalezy
przycisk kodujacy przycisnga¢ na ponad 2 sekundy woéwczas kursor przeskoczy na
nastepny parametr. Aby uzupetni¢ puste miejsce nalezy krétko przycisna¢ przycisk
kodujacy. Podczas programowania przycisku (C) (START/STOP) uzywamy do usuniecia
wprowadzonych liter a nie do uruchomienia cyklu gotowania. Przyci$niecie przycisku
START/STOP na dtuzej niz 2 sekundy spowoduje wyczyszczenie zapisu w catym wierszu
(usuniecie wszystkich wprowadzonych liter). Jesli nie chcemy zmienia¢ nazwy programu
gotowania, wéwczas nalezy wcisnaé przycisk kodujacy na dtuzej niz 2 sekundy, podczas
gdy pierwsza alfanumeryczna litera pulsuje.

7.0B Ustawienia i zmiany liczby faz dla automatycznego programu gotowania.

651/ % 00:30

LASAGNE

Najpierw pojawia sie biaty prostokat z niebieskim numerem, ktory jest numerem fazy. W
celu zwiekszenia lub zmniejszenia wartos$ci parametru uzywamy pokretta kodujgcego
obracajac nim w lewo lub w prawo. Jesli ustawiliSmy odpowiednig wartos¢ (np. 5), nalezy
wcisna¢ przycisk kodujacy aby zapamieta¢ parametr. Najwieksza dostepna liczba faz
wynosi 6.

7.0C Ustawienia i zmiany cyklu gotowania podczas fazy automatycznego
programu gotowania.

65 /5 (1 00:30

LASAGNE

Jesli ustawiono fazy (etapy) przepiséw (np. od 1 do 5), wéwczas fazy bedg wyswietlane
w kolorze niebieskim, dla poszczegdlnych faz powinny zosta¢ wybrane odpowiednie
parametry i procesy obrobki (gorgce powietrze, tryb mieszany lub parowy). Za pomocg
pokretta kodujacego wybieramy symbol oczekiwanego procesu obrobki a nastepnie
poprzez wcisniecie przycisku kodujgcego zapamietujemy ustawienia.
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7.0D Ustawienia i zmiany predkosci silnika wentylatora podczas fazy
automatycznego programu gotowania.

65 /5 % 00:30

VENTILAZIONE E4

Numer fazy pozostaje wyrdzniony, podczas gdy nazwa programu w drugim wierszu
wyswietlacza LCD chwilowo zostaje zastgpiona komunikatem VENTILATION 50. Za
pomoca pokretta kodujgacego nalezy wybra¢ oczekiwany poziom predkosci wentylatoréw
(50% Ilub 100%). Aby zapamieta¢ ustawiong warto$¢ nalezy przycisngé przycisk
kodujacy.

7.0E Ustawienia i zmiany systemu spustu pary wodnej (odparowania komory)

65 G5 % 00:30
SFIATO CAMERA []e]

Numer fazy pozostaje wyrdzniony, podczas gdy nazwa programu w drugim wierszu
wyswietlacza LCD chwilowo zostaje zastgpiona komunikatem ,CHAMBER FUMES NO”. Za
pomocg dekodera wybieramy odpowiedni parametr: (SI) otwarty zawér odparowania
komory pieca lub (NO) oznaczajacy zamkniety zawor odparowania komory pieca. Aby
zapamietac ustawiong wartos¢, nalezy przycisng¢ przycisk kodujacy.

7.0F Ustawienia i zmiany systemu zmniejszenia mocy podczas fazy
automatycznego programu gotowania.

65 /5 % 00:30

ECONOMY [o]H

Numer fazy pozostaje wyrdzniony, podczas gdy nazwa programu w drugim wierszu
wyswietlacza LCD chwilowo zostaje zastgpiona komunikatem ,ECONOMY OK”. Za pomocg
dekodera wybieramy funkcje ECONOMY OK. co spowoduje obnizenie mocy grzewczej w
komorze pieca o okoto 30%. Aby zapamieta¢ ustawiong warto$¢ nalezy przycisnac
przycisk kodujacy.

7.0G Ustawienia i zmiany temperatury w komorze pieca podczas fazy
automatycznego programu gotowania.

O >

52

Numer fazy pozostaje wyrdzniony, podczas gdy nazwa programu w drugim wierszu
wyswietlacza pojawia sie ponownie. Wartos¢ temperatury wewngtrz komory pieca na
wyswietlaczu (L) zaczyna pulsowaé. W celu ustawienia oczekiwanej wartosci nalezy uzyc¢
pokretta kodujacego (krecac w lewo lub w prawo) i po ustawieniu zadanej temperatury
(np. 180°C) wcisna¢ przycisk kodujacy w celu zapamietania ustawionej wartosci. Kursor
znajdzie sie na pulsujagcym wyswietlaczu (N) wskazujacym temperature sondy
rdzeniowej. Temperature mozna ustawi¢ w taki sam sposéb jak opisano w rozdziale




dotyczacym recznych programéw gotowania. UWAGA: Jesli wybrano niskie obroty
(predkos$¢) wentylatora, temperatura w komorze pieca moze wynosi¢ max. 220°C dla
trybu gorgcego powietrza oraz dla trybu mieszanego.

7.0H Ustawienia i zmiany temperatury sondy rdzeniowej podczas fazy
automatycznego programu gotowania.

Aby zmieni¢ wartos¢ temperatury, pokrettem kodujacym krecimy w prawg lub lewgq
strone odpowiednio zwiekszajac lub zmniejszajac jej wartos¢. Jesli wybrano tryb
mieszany (gorgcego powietrza i pary) i temperature sondy rdzeniowej np. 80'C na
wyswietlaczu (O), w celu zapamietania nowych wartosci przyciskamy przycisk (pokretto)
kodujace. Kursor przeskoczy na pulsujacy wyswietlacz stopnia naparowania w komorze
pieca (M), natomiast wys$wietlacz czasu gotowania (N) bedzie wylgczony (nieaktywny).
Temperature dla sondy rdzeniowej ustawiamy w sposdb opisany w poprzednich
rozdziatach jak dla programéw recznych. Jesli na wys$wietlaczu temperatury sondy
rdzeniowej (O) ustawimy 2 minusy (--), gotowanie bedzie sie odbywato na podstawie
funkcji zadanego czasu. Za pomocg przycisku kodujgcego potwierdzamy i zapamietujemy
ustawione wartosci. Kursor przeskoczy na pulsujacy wyswietlacz czasu gotowania (N).
UWAGA: Jesli temperatura jest wyswietlana w °F, wéwczas temperatura czujnika sondy
rdzeniowej pojawi sie na wyswietlaczu (N) a wyswietlacz (O) bedzie wylaczony. Aby
gotowac z funkcjg czasu, na wyswietlaczu (N) nalezy ustawi¢ 3 minusy (---) a nastepnie
je zapamietac (potwierdzic).

7.0I Ustawienia i zmiany funkcji DELTA T podczas fazy automatycznego
programu gotowania.

65 /5 % 00:00
DELTA T OK

Delta T (At) jest parametrem, ktorego warto$¢ wyraza sie w stopniach °C lub °F; zakres
temperatur wynosi 30-150°C. Jedli ta funkcja zostata wybrana, wéwczas temperatura w
komorze pieca uzalezniona jest od wartosci parametru Delta T.

(At) = temperatura wewnatrz komory pieca - temperatura wewnatrz produktu, mierzona
co 10 sek. przez wierzchotek sondy rdzeniowej. Przy przygotowywaniu duzych porcji mies
konieczne jest zachowanie statej réznicy miedzy temperaturg w komorze pieca a
temperaturg wewnatrz produktu. (= Parametr DELTA T). Im mniejsza jest ta rdznica,
tym lepszy uzyskamy efekt gotowania. Czujnik temperaturowy sondy rdzeniowej z
funkcjag DELTA T umozliwia przeprowadzenie delikatnego procesu gotowania. W wyniku
uzycia tej funkcji otrzymamy zawsze mieso bardzo delikatne i soczyste, poczawszy od
wnetrza ($rodka) az do powierzchni zewnetrznej produktu a straty wagowe bedg bardzo
niewielkie.

Proces gotowania z funkcja (At) funkcjonuje tylko wéwczas, gdy ustawiono
kontrole temperatury za pomoca sondy rdzeniowej.

W drugim wierszu wys$wietlacza nazwa programu gotowania zostanie zastgpiona
komunikatem DELTA T OK. Za pomocq pokretia kodujgacego wybieramy (OK) lub (NO)
aby te funkcje potwierdzi¢ lub dezaktywowac. Jesli wybrano (OK) zapali sie zielona dioda
LED At (H1) a wyswietlacz temperatury w komorze pieca (L) zacznie pulsowaé. Za
pomocg pokretta kodujacego wybieramy oczekiwang wartos¢ temperatury (np. At 50°C),
a nastepnie zapamietujemy ja poprzez wcisniecie pokretta kodujacego. Jesli wybrano
mieszany tryb gotowania, nalezy dodatkowo ustawi¢ stopien naparowania w komorze
pieca. W przeciwnym wypadku piec jest gotowy do uruchomienia; zaden wys$wietlacz nie
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pulsuje. Proces gotowania zostanie zakonczony gdy ustawiona wartos¢ temperatury lub
czasu zostang osiggniete. Aby przerwac funkcje, nalezy ponownie wcisng¢ przycisk At (H)
a kontrolka LED (H1) zgasnie.

7.0L Ustawienia i zmiany czasu gotowania podczas fazy automatycznego
programu gotowania.

O -

S22

Aby zmieni¢ czas gotowania, pokretto kodujace obracamy w prawg lub w lewg strone,
tym samym zwiekszajac lub zmniejszajac jego wartos¢. Jesli ustawiliSmy oczekiwang
wartos¢ (np. 00h:40") wciskamy pokretto kodujace celem jej zapamietania. Wyswietlacz
stopnia naparowania (M) zacznie pulsowa¢. Czas gotowania, ktdory mozna ustawi¢ na
wyswietlaczu (N) zawiera sie w zakresie od 1 minuty (00:01) do 9 godzin, 59 minut
(09:59). W celu zatrzymania cyklu gotowania wciskamy przycisk (C) start/stop.
Automatycznie zostanie rdéwniez zmieniony catkowity czas gotowania (spdjrz na
wyswietlacz u gory z prawej strony)

7.0M Ustawienia i zmiany stopnia naparowania podczas fazy automatycznego
programu gotowania.

65 HAI5 % 00:40

LASAGNE

Zmiany stopnia naparowania dokonujemy na wyswietlaczu (M) a wartos$¢ ta moze by¢
zmieniona jedynie przy uzyciu kombinowanych cykli gotowania (goracego powietrza i
pary). Stopien naparowania ustawiamy na wyswietlaczu (M) w zakresie miedzy 1% a
99%. Aby zmieni¢ wartos¢, pokretto kodujgce obracamy w prawg lub w lewg strone, tym
samym zwiekszajac lub zmniejszajac jego wartos¢. Jesli ustawiliSmy oczekiwang wartosé
(np. 80%) wciskamy pokretto kodujace celem jej zapamietania. Kursor przeskoczy na
parametr nastepnej fazy.

UWAGA 1: Jesli ustawiliSmy jedng jedyng faze gotowania (1/1) system elektroniczny
oczekuje wowczas na uruchomienie gotowania (START)

UWAGA 2: Jesli ustawiamy wiecej niz jedng faze gotowania wyzej opisane punkty
powtarzajq sie dla kazdej fazy kazdego programu. Aby zmieni¢ nazwe programu,
wystarczy ustawi¢ system elektroniczny na pozycje gotowa do uruchomienia (startu) a
nastepnie wcisna¢ przycisk (PRG)

UWAGA 3: zawsze istnieje mozliwo$¢ wstrzymania programowania za pomocg przycisku
(PRG). System elektroniczny zapamieta tylko de dane, ktére zostaty potwierdzone przez
przycisk kodujacy, natomiast dla wszystkich brakujacych danych zostang ustawione
wartosci domysine.

UWAGA 4: Jesli zmieniono ilo$¢ faz dla programu gotowania, system elektroniczny
postapi w nastepujacy sposéb: jesli ilos¢ faz zostanie zredukowana woéwczas system
elektroniczny zapamieta dane tych faz, ktére nie zostaty usuniete, natomiast wszystkie
inne zostang skasowane. Jedli ilos¢ faz zostanie zwiekszona, wdwczas system
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elektroniczny ustawi parametry domysine, ktdre oczywiscie moga zosta¢ pdzniej
zmienione.

7.0N Ustawienia i zmiany funkcji COOK & HOLD podczas fazy automatycznego
programu gotowania.

65 B/5 % 02:45

COOK & HOLD OK

System Cook & Hold umozliwia utrzymanie statej temperatury po zakonczeniu danego
cyklu gotowania. Jesli w ostatniej fazie procesu gotowania wybierzemy gotowanie w
systemie gorgqcego powietrza lub gorgcego powietrza i pary, woéwczas dla tych
programdw funkcja Cook & Hold zostanie zaproponowana automatycznie. Aby wybrac te
funkcje nalezy potwierdzi¢ przyciskiem kodujagcym komunikat OK a nastepnie na
wyswietlaczu (L) ustawi¢ temperature miedzy 20 a 50°C. W przypadku jesli jako ostatnig
faze gotowania ustawiono tryb gorgcego powietrza i pary, wowczas za pomocg pokretta
kodujacego mozemy réwniez ustawi¢ stopien naparowania (miedzy 10 a 50%). Jesli
funkcja Cook & Hold zostanie uruchomiona, wowczas w drugim wierszu wyswietlacza
pojawi sie symbol C&H.

UWAGA: aby wytaczy¢ funkcje Cook & hold dla programu z wieloma fazami, nalezy
ostatnia faze gotowania zaprogramowacC ponownie. W przypadku jesli dla
automatycznego programu istnieje tylko jedna faza Cook & hold, na wys$wietlaczu nazwa
tego programu zostanie zastgpiona komunikatem Cook & hold.

7.1 Uruchamianie automatycznych programéw gotowania (START)

PROGRAMMAZIONE
PARTENZA AUTOMATICA

n'iase tat. fasi
nprogr converione

651/5 % 01:20

ON : §HE:30
Prg. ;: 65 LASAGNE

Wl lempo coliure

20-05-05 10: 30 GIOVEDI

LASAGNE

ON : 15:30 Marme del programma
Prg. : 65 LASAGNE Fig. 7.1 it

Po tym jak za pomoca pokretta kodujacego ustawiliSmy zgadany program miedzy 1 a 99,
nalezy wcisna¢ przycisk (C) START/STOP. Na wyswietlaczu LCD pojawig sie wartosci jak
pokazane na rysunku z prawej strony. System elektroniczny tego pieca umozliwia takze
automatyczne uruchomienie programéw w uprzednio zaprogramowanym czasie co
odbywa sie w sposdb nastepujacy:

Wcisng¢ przycisk ON, piec sie wytaczy a na wyswietlaczach pojawig sie wartosci pokazane
na rysunku w rozdziale 7.6. Przez 4 sek. nalezy przytrzymac¢ wcisniety przycisk
START/STOP znajdujacy sie na panelu sterowniczym az na wyswietlaczu pojawig sie
wartosci pokazane na gérnym rysunku z lewej strony. Za pomocg pokretta kodujacego
ustawiamy i potwierdzamy zadany czas dla uruchomienia pieca (np. 15:30) oraz numer
programu (np. 65). Dolny rysunek z lewej strony pokazuje np. wskazania pieca, ktéry
zostanie uruchomiony o godzinie 15:30 z zadanym programem nr 65. W przypadku
zaniku napiecia automatyczne uruchomienie pieca zostanie wykasowane.




7.2 Program automatyczny Nr.96 (samoczyszczenie komory pieca)

96 1/4 & 02:15

CHAMBER WASHING

Wnetrze komory pieca powinno by¢ czyszczone zawsze na koniec kazdego dnia. W
szczegdlnosci polecamy przeprowadzenie tego cyklu, gdy uzywalisSmy trybow gorgcego
powietrza lub goracego powietrza z parg oraz temperatur powyzej 100°'C, ktére powodujg
przysychanie resztek potraw w komorze pieca. We wszystkich piecach programowalnych
przewidziano automatyczny system mycia komory pieca. Nalezy wybra¢ program nr 96
po przeprowadzeniu nastepujacych operacji:

1) Odkrecamy =zaslepke s$rubowg D a nastepnie przykrecamy trzpien B w
odpowiednim miejscu w gornej czesci komory pieca. Na koniec montujemy ramie
myjace A oraz dysk C.

2) Wybieramy program Nr.96; na wyswietlaczu pojawig sie 3 mozliwe cykle mycia
(KROTKI, SREDNI, DLUGI), w celu wyboru odpowiedniego cyklu uzywamy
przycisku (A2), wybdr potwierdzamy za pomocg pokretta (przycisku) kodujacego.
Wybér uzalezniamy od ilosci zasuszonych resztek potraw znajdujacych sie w
komorze pieca. Aby uruchomié¢ program wciskamy przycisk START. Komunikat
SPRAY DETERGENT przypomina, ze za pomocg spryskiwacza nalezy rownomiernie
nanie$¢ Srodek czyszczacy na wszystkie Scianki komory pieca. Prosimy réwniez
zwréci¢ uwage na instrukcje producenta dotyczaca uzycia danego Srodka
czyszczacego. UWAGA: Nalezy unikac¢ kontaktu detergentéw z oczami lub innymi
czesciami ciata.

3) Po spryskaniu s$rodkiem czyszczacym zamykamy drzwi; komunikat SPRAY
DETERGENT pojawia sie przez okoto 20 minut. Programy mycia sktadaja sie z cykli
parowych oraz przerw (pauz); trwajg one 1h20 Ilub 1h55 Ilub 2h30, na
zakonczenie wnetrze komory pieca zostanie sptukane woda za pomoca
oprzyrzadowania myjacego.

Ze wzgledu na potrzebny czas, zalecamy Panstwu mycie komory pieca w nocy. Gdy
program zostanie przerwany zardwno poprzez wcisniecie przycisku STOP jak réwniez
przez zakonczenie cyklu, na wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,stand by”.

UWAGA: Nalezy wystrzegac¢ sie uruchamiania proceséw obrobki gdy w komorze
pieca znajduje sie oprzyrzagdowanie myjace.

7.3 Program automatyczny Nr.97 (odkamienianie i czyszczenie boijlera

% 115 00:38

BOILER WASHING

(UWAGA: TEN PROGRAM JEST DOSTEPNY TYLKO W MODELACH Z WYTWORNICA PARY - BOJLEREM)

Modele z bojlerem zostaty wyposazone w system elektroniczny, ktéry w regularnych
odstepach czasu zawiadamia o koniecznosci przeprowadzenia odkamieniania bojlera.
Celem jest usuniecie utworzonego wewnatrz bojlera wapna (kamienia), ktéry z uptywem
czasu w znacznym stopniu moze ogranicza¢ jego sprawnos$c¢ i dziatanie oraz powodowac
nieprawidtowosci w pracy bojlera. Piec nalezy zasila¢c woda, ktérej stopien twardosci
wyrazony w jednostkach francuskich waha sie pomiedzy 8 a 12°. Zamontowanie
sprawnego zmiekczacza wody pozwoli przy tym zachowa¢ w/w stopien twardosci wody.
Przytgczenie pieca do instalacji wodnej, gdzie stopien twardosci przekracza powyzsze
normy doprowadzi¢ moze w krotkim czasie do zakamienienia bojlera i ograniczenia jego
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prawidtowego dziatania. Pulsujacy komunikat BOJLER WASHING informuje, ze powinno
sie przeprowadzi¢ cykl odkamieniania bojlera. Sposéb postepowania jest nastepujacy:
1) Przygotowac srodek odkamieniajacy zgodnie z zaleceniami dostawcy; ilos¢ Srodka
dobieramy z ponizszej tabeli
2) Wybra¢ program nr.97 i wcisng¢ przycisk START. Cykl odkamieniania i czyszczenia
bojlera wtaczy sie automatycznie podczas ktdorego realizowane bedq nastepujace
etapy:
a. Usuniecie wody z bojlera — okoto 4 min.
b. Po catkowitym usunieciu wody pojawi sie pulsujacy komunikat LOAD
DETERGENT (dodaj $rodek odkamieniajacy) oraz PRESS START (wcisnij
start) - oznacza to, ze nalezy wla¢ srodek odkamieniajacy do bojlera a
nastepnie wcisna¢ przycisk START/STOP.
c. Faza dekantacyjna trwajgca okoto 30 min.
d. Powtdérzone fazy w ktorych realizowane jest oproéznienie bojlera bo
osiggnieciu w nim max. cisnienia.
3) Powtdrzy¢ program jednak juz bez uzycia detergentow, w celu lepszego
oczyszczenia i usuniecia pozostatych w bojlerze resztek kamienia.
UWAGA: Ten program nie moze zostac¢ zatrzymany.
Po zakonczeniu programu, na wys$wietlaczu pojawi sie komunikat ,stand by”

Ilosc¢ srodka odkamieniajacego, ktory nalezy uzyé¢ dla r6znych modeli piecéw:

06 x 1/1GN model elektryczny i gazowy 1.5 litra
10 x 1/1GN model elektryczny 8.5 litra
10 x 1/1GN model gazowy 6.5 litra
10 x 2/1GN model elektryczny 10 litrow
10 x 2/1GN model gazowy 6.5 litra
20 x 1/1GN model elektryczny 13 litrow
20 x 1/1GN model gazowy 13.5 litra
20 x 2/1GN model elektryczny 13 litrow
20 x 2/1GN model gazowy 13.5 litra

7.4 Automatyczny program Nr.98 (reczne opréznianie bojlera):

98 1/2 00:04

BOILER MAN.DRAIN

(UWAGA: TEN PROGRAM JEST DOSTEPNY TYLKO W MODELACH Z WYTWORNICA PARY - BOJLEREM)

Dla modeli piecow z bojlerem przewidziano cykl recznego oproézniania bojlera. Ten cykl
jest zapisany w programie nr.98 a jego parametrow nie mozna zmienia¢. Wcisngé
przycisk START aby uruchmié program, trwa on okoto 4 minuty a dodatkowo otwiera sie
zawor odparowania komory pieca. Po zakonczeniu tego programu, piec jest gotowy do
realizacji innych programow.

7.5 Automatyczny program Nr.99 (program zakonczenia pracy)

99 1/2 00:04

END OF WORK

(UWAGA: TEN PROGRAM JEST DOSTEPNY TYLKO W MODELACH Z WYTWORNICA PARY - BOJLEREM)
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We wszystkich modelach piecow z bojlerem, przewidziano cykl zakonczenia pracy
urzadzenia. Ten cykl jest zapisany w programie nr.99 a jego parametrow nie mozna
zmienia¢. Ten program powinien by¢ zrealizowany na zakonczenie kazdego dnia
pracy i jest szczegllnie polecany w przypadku, gdy uzywaliSmy trybow
parowych. Program trwa okoto 30 minut w tym czasie piec wytwarza pare do czasu
osiggniecia przez bojler maksymalnego cisnienia. Gdy max. wartos¢ zostanie osiggnieta,
rozpoczyna sie proces oprozniania bojlera w celu usuniecia pozostatych resztek kamienia
i osadéw. Po zakonczeniu programu, system elektroniczny wigcza automatycznie funkcje
ptukania bojlera. Aby uruchomi¢ program wciskamy przycisk START; podczas cyklu
oprozniania bojlera zawor odparowania komory pieca otworzy sie. Po zakonczeniu tego
cyklu, na wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,stand by”

7.6 Wylaczenie pieca.

10: 30
09-10-06 TUESDAY

W celu wylaczenia pieca nalezy wcisng¢ przycisk ON, na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat , stand-by”

7.7 Sygnalizacja i wskazania nieprawidlowos$ci oraz awarii urzadzenia:

Kontrola elektroniczna pieca wskazuje automatycznie na wyswietlaczach ewentualne
nieprawidtowosci w funkcjonowaniu urzadzenia. Uszkodzenia (awarie) kontrolowane
przez mikroprocesor moga by¢ nastepujace:

Wskazanie THERM PROT.MOT.1 lub 2 (komunikat pojawia sie w 3 wierszu wyswietlacza,
piec wylacza sie i przechodzi do pozycji ,,stand-by")

Diagnoza Zadziatata ochrona termiczna silnika

Zaburzenia Przegrzanie silnika

Postepowanie Wytaczy¢ piec; upewnic sie, ze silnik obraca sie prawidtowo i bez tarcia.

uzytkownika Upewni¢ sie, ze otwory wentylacyjne silnika znajdujace sie na tylnej i spodniej Scianie
pieca nie sg zablokowane. Jesli po 60 min. problem wystepuje nadal, nalezy poinformowac
serwis.

Wskazowki dla Upewni¢ sie, ze silnik obraca sie prawidtowo i bez tarcia a fozyska nie sg uszkodzone.

serwisu Upewni¢ sie, ze wentylator nierdzewny nie jest zdeformowany a jego obrot jest

odpowiednio wywazony.

Upewni¢ sie, ze uszczelka znajdujaca sie miedzy silnikiem a tylng $ciang komory pieca nie
jest uszkodzona.

Skontrolowa¢ silnik w celu wykrycia ewentualnych nieprawidtowosci.

Wskazanie CHAMB.THERMOST. (komunikat pojawia sie w 3 wierszu wyswietlacza, piec
wytacza sie i przechodzi do pozycji ,,stand-by"’)

Diagnoza Zadziatat termostat ochronny w komorze pieca

Zaburzenia Zbyt wysoka temperatura w komorze pieca

Postepowanie Wyltaczy¢ piec; upewnic sie, ze silnik obraca sie prawidtowo i bez tarcia.

uzytkownika Mozna uzywac pieca ale tylko w trybie parowym.
Powiadomic¢ serwis.

Wskazowki dla Upewni¢ sie, ze silnik obraca sie prawidtowo, bez tarcia oraz ze jest czysty.

serwisu Upewnic sie, ze obroty silnika sg prawidtowe.

Wyczysci¢ czujniki termosatu w komorze pieca.

Upewni¢ sie, ze temperatura w komorze pieca oraz temperatura wskazywana na panelu
kontrolnym jest taka sama.

Zresetowa¢ ustawienia termostatu (za pomocg odpowiedniego przycisku) lub wymienic¢
termostat na nowy
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Wskazanie

BOIL.THERM.PROT (pulsujacy na wyswietlaczu komunikat)

Diagnhoza

Zadziatat termostat ochronny bojlera

Zaburzenia

Zbyt wysoka temperatura w bojlerze

Postepowanie
uzytkownika

Przeprowadzi¢ cykl odkamieniania (Program Nr.97)
Mozna uzywac pieca ale tylko w trybie goracego powietrza
Gdy pulsujacy komunikat pojawia sie nadal nalezy powiadomi¢ serwis.

Wskazowki dla
serwisu

Skontrolowa¢ sondy poziomu wody i oczysci¢ z osadu kamiennego

Skontrolowa¢ system doptywu wody i upewni¢ sie, ze filtr doptywu wody w elektrozaworze
oraz filtr w instalacji wodnej nie jest zablokowany.

Upewni¢ sie, ze zawdr odptywowy w bojlerze jest szczelny.

Zresetowac ustawienia termostatu (za pomocg odpowiedniego przycisku) lub wymienic¢
termostat na nowy.

Wskazanie

CHAM. THERM. PROT (komunikat pojawia sie w 3 wierszu wyswietlacza, piec
wytacza sie i przechodzi do pozycji ,,stand-by"’)

Diagnoza

Uszkodzony czujnik temperatury w komorze pieca

Zaburzenia

Wskazywane wartosci temperatur w komorze pieca sa nieprawidiowe

Postepowanie
uzytkownika

Mozna nadal uzywa¢ pieca, jednak nalezy zwrdci¢ uwage, iz temperatury w komorze pieca
oraz na panelu kontrolnym nie sg jednakowe.
Powiadomi¢ derwis

Wskazowki dla
serwisu

Wymieni¢ czujnik temperatury w komorze pieca

Wskazanie

CORE PROBE (pulsujacy komunikat na wyswietlaczu)

Diagnhoza

Uszkdzony czujnik temperatury sondy rdzeniowej

Zaburzenia

Wskazywane wartos$ci temperatur nie sq prawidiowe

Postepowanie
uzytkownika

Mozna uzywac pieca, jednak bez wykorzystywania sondy rdzewniowej
Powiadomi¢ serwis

Wskazowki dla
serwisu

Wymieni¢ czujnik temperaturowy sondy rdzeniowej

Wskazanie

PROBE MIN. L.H20 (pulsujacy komunikat na wyswietlaczu)

Diagnoza

Uszkodzony czujnik poziomu wody w bojlerze

Zaburzenia

Nieprawidiowosci w dziataniu bojlera

Postepowanie
uzytkownika

Przeprowadzi¢ cykl odkamieniania bojlera (Program Nr.97)
Mozna nadal uzywac pieca ale tylko w trybie gorgcego powietrza
Jesli pulsujacy komunikat nadal sie pojawia, nalezy powiadomi¢ serwis.

Wskazowki dla

Skontrolowac i oczysci¢ czujnik poziomu wody

serwisu Wymieni¢ czujnik

Wskazanie H.TEMP.ELECT.CARD (pulsujacy komunikat na wyswietlaczu)
Diagnoza Zbyt wysoka temperatura w panelu kontrolnym pieca.

Zaburzenia Niewystarczajace chlodzenie wewnatrz panelu kontrolnego

Postepowanie
uzytkownika

Wylaczy¢ piec na okoto 60 min. po tym czasie ponownie wigczy¢. Jesli komunikat nadal
sie pojawia, ponownie wytgczy¢ piec i czekac.

Mozna nadal uzywaé pieca ale tylko w trybie goracego powietrza i temperaturze
nieprzekraczajacej 150°C.

Powiadomic¢ serwis.

Wskazowki dla
serwisu

Upewni¢ sie, ze wentylatory chtodzace dziatajg prawidtowo.
Upewnic sie ze otwory wentylacyjne nie sg zablokowane.

Wskazanie

T.OUT BOIL. FILL. (pulsujacy komunikat na wyswietlaczu)

Diagnoza

Zbyt dtugi czas nagrzewania bojlera

Zaburzenia

Uszkodzony bojler

Postepowanie
uzytkownika

Mozna uzywac pieca ale tylko w trybie gorgcego powietrza.
Powiadomic¢ serwis.

Wskazowki dla
serwisu

Upewni¢ sie, ze system grzewczy bojlera dziata prawidtowo.
Skontrolowa¢ dziatanie czujnikéw cisnienia.
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Wskazanie

T.OUT BOIL. FILL. (pulsujacy komunikat na wyswietlaczu)

Diagnoza

Zbyt dtugi czas napetniania bojlera

Zaburzenia

Generator pary nie dziata prawidtowo.

Postepowanie
uzytkownika

Mozna uzywac pieca ale tylko w trybie gorgcego powietrza.
Powiadomic¢ serwis.

Wskazowki dla

Skontrolowac system doptywu wody i upewnic sie, Ze filtr doptywu wody w elektrozaworze

serwisu oraz filtr w instalacji wodnej nie jest zablokowany.
Upewni¢ sie, ze z zaworu odptywowego w bojlerze nie wycieka woda.
Upewnic sie, ze sondy (czujniki) poziomu wody dziatajg prawidtowo
Wskazanie NO WATER (pulsujacy komunikat na wyswietlaczu)
Diagnoza Zbyt niskie cisnienie wody w instalacji wodnej

Zaburzenia

Generator pary nie dziata

Postepowanie
uzytkownika

Upewnic sie, ze zawor doptywowy wody jest otwarty.
Jesli komunikat pojawia sie nadal, nalezy powiadomi¢ serwis.

Wskazowki dla

Skontrolowa¢ lub wymienié czujnik cis$nieniowy.

serwisu
Wskazanie CORRUPTED DATA (staly komunikat na wyswietlaczu)
Diagnoza Nieprawidtowe parametry karty elektronicznej

Zaburzenia

Wszystkie procesy obrébki sa nieprawidtowe.

Postepowanie
uzytkownika

Powiadomi¢ serwis.

Wskazowki dla
serwisu

Zresetowac system.

Wskazanie

BOILER DESCAIL. (pulsujacy komunikat na wyswietlaczu)

Diagnoza

Wykona¢ najszybciej jak to mozliwe cykl odkamieniania bojlera (Program Nr.97)

Postepowanie
uzytkownika

Wykona¢ najszybciej jak to mozliwe cykl odkamieniania bojlera (Program Nr.97)

Wskazanie

POWER FAIL (pulsuje przez 15 sek. Wraz z syghatem dzwiekowym)

Diagnhoza

Brak zasilania

Postepowanie
uzytkownika

Piec rozpocznie ponownie cykl gotowania od momentu w ktérym zostat przerwany

7.8 Programowanie: jezyk — dzien — data — czas
PROGRAMMING

LANGUAGE

ENGLISH

PROGRAMMING

;50
FRIDAY

PROGRAMMING
DATE CHARACTER

DD/MMIYY

23/09/05

Elektroniczny system tego pieca umozliwia przeprowadzenie nastepujacych operacji:
a) zaprogramowanie jezyka do wprowadzania danych oraz aby rozumie¢ komunikaty
pojawiajqce sie na wyswietlaczu,
b) zaprogramowanie dnia, miesigca oraz roku,
C) zaprogramowanie czasu,
Sposdéb postepowania:
W pozycji ,stand by” wcisna¢ na 3 sek. przycisk PRG (A2), a na wyswietlaczu pojawi sie
okienko jak to pokazane na rysunku z lewej strony.
UWAGA: Mozna zmieniac tylko te parametry, ktére pulsuja.
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Aby zmnie¢ parametry, uzywamy pokretta kodujgcego obracajac w lewo lub w prawo tym
samym zmniejszajac lub zwiekszajac jego wartos¢. Jesli wybraliSmy zadany jezyk (z
tych, ktore sg dostepne), nalezy potwierdzi¢ ustawiong wartosc.
Rysunek z prawej strony pokazuje format daty. Aby zmieni¢ pulsujgce parametry
uzywamy pokretta kodujacego. Obracajagc w prawo zwiekszamy warto$¢ parametréw a w
lewo zmniejszamy ich warto$¢. Gdy ustawiliSmy wybrany format daty (DD/MM/YY,
MM/DD/YY) nalezy go zapamieta¢ za pomocg pokrtetta (przycisku) kodujacego a
nastepnie mozna ustawi¢ godzine, date i dzien. Rysunek z lewej strony pokazuje
pulsujacy parametr godziny. Od tej chwili mozemy zmienia¢ nastepujgce parametry:

1) godzina (0...23) np. (15)

2) minuty (00 - 59) np. (50)

3) dzien (23) zgodnie z formatem DD/MM/YY

4) miesigc (09) zgodnie z formatem DD/MM/YY

5) rok (05) zgodnie z formatem DD/MM/YY

6) dzien tygodnia np. (FRIDAY)

8.0 Konserwacija

Przed rozpoczeciem prac konserwacyjnych nalezy wytaczy¢ witacznik bezpieczenstwa oraz
zawor wodny - obydwa =znajdujg sie poza urzadzeniem. Piec nalezy czysci¢ na
zakonczenie kazdego dnia ; przy czym nalezy do tego stosowaé wiasciwe i przeznaczone
do tego celu $rodki. Filtr ttuszczowy, ktory dostarczany jest na zamodwienie, musi by¢
czyszczony po kazdych trzech programach gotowania. Zapchanie sie filtra ttuszczowego
moze powodowac nierdwnomierne pieczenie oraz wydtuzenie czasu gotowania. Czesci ze
stali nierdzewnej nalezy myc codziennie letnig wodg mydlang, nastepnie sptuka¢ wodg i
starannie wytrze¢ do sucha. W Zzadnym wypadku nie nalezy stosowac¢ do czyszczenia
drapakow stalowych, szczotek drucianych oraz skrobakdw, poniewaz na powierzchniach
metalowych mogq osadzi¢ sie drobinki zelaza, ktére pod wptywem utleniania sie mogq
spowodowa¢ rdzewienie. URZADZENIA NIE NALEZY MYC BEZPOSREDNIM STRUMIENIEM
WODY. DO CZYSZCZENIA POWIERZCHNI NIERDZEWNYCH NIE NALEZY STOSOWAC
ZADNYCH SRODKOW CZYSZCZACYCH (TAKZE W POSTACI ROZCIENCZONEJ) KTORE
ZAWIERAJA CHLOR (SRODKI WYBIELAJACE , KWAS SOLNY). Komore pieca nalezy czysci¢
po kazdym cyklu gotowania (pracy), dzieki czemu usuniete zostang resztki produktéw
oraz ttuszcz. Ttuszcze z produktéw oraz sosy, ktére kapig na dno komory pieca zostang
skierowane do odptywu znajdujacego sie w centralnej czesci dna komory pieca. Do
czyszczenia komory pieca stosuje sie spraye odtluszczajace, dzieki czemu mozna
wyczysci¢ nawet trudno dostepne miejsca, w szczegdlnosci za ptytami metalowymi.
Sposdéb postepowania jest nastepujacy:

1) Rozgrzac¢ komore pieca do temperatury 50°C

2) Nanies¢ srodek odttuszczajacy (zwracajac uwage na dawkowanie zalecane przez

producenta).

3) Zamkna¢ drzwi pieca

4) Wiaczy¢ program parowy na max.

5) Pozostawi¢ w tym trybie na okres okoto 2-30 min.
Po uptywie tego czasu otworzy¢ ostroznie drzwi pieca, chronigc oczy oraz skére przed
wydostajacymi sie z pieca oparami i wyczysci¢ wszystkie elementy. Czesci demontowane
(wyjmowalne) mogg by¢ takze myte w zmywarkach. Wentylator musi by¢ regularnie
czyszczony, aby na topatkach wentylatora nie osadzat sie tluszcz. Zalegajacy na
topatkach wentylatora ttuszcz powoduje zmniejszenie liczby obrotéow wentylatora oraz
zmniejszenie doptywu powietrza, przez co moze spowodowal niebezpieczne,
mechaniczne przecigzenie silnika.

Przy dtuzszej przerwie w uzyciu pieca nalezy:
B
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1) Wytaczy¢ gtéwny wytacznik bezpieczenstwa

2) Zamkna¢ zawor doptywu wody (obydwa znajdujg sie poza urzadzeniem)

3) W celu unikniecia tworzenia sie nieprzyjemnych zapachdw, nalezy drzwi pieca
pozostawi¢ otwarte (uchylone).

4) Na wszystkie powierzchnie metalowe nalezy nanie$¢ miekka szmatka cienka
warstwe oleju wazelinowego.

8.1 Wskazowki podczas zaklocen (zaburzen w dziataniu) wzglednie diuzszej
przerwy w uzywaniu pieca.

Przy nieprawidlowym funkcjonowaniu, zaburzeniach w dziataniu lub nieprawidtowym
dziataniu termostatu bezpieczenstwa urzadzenie nalezy wylaczy¢ i przerwaé¢ doptyw
pradu oraz wody. Zawiadomi¢ serwis.

Wszystkie prace instalacyjne, konserwacyjne i naprawcze mogg by¢ przeprowadzone
wylacznie przez osoby do tego upowaznione (fachowy personel). Urzadzenie musi byc¢
sprawdzone przynajmniej raz na 6 miesiecy; co jest wskazane podczas podpisywania
(zawierania) umowy dozoru i konserwacji.

UWAGA: Producent nie odpowiada z zawarte w niniejszej instrukcji btedy lub btedy
drukarskie. Poza tym producent zastrzega sobie prawo do wprowadzenia koniecznych
zmian konstrukcyjnych nie powodujacych gruntownych zmian w funkcjonalnosci
urzadzenia.

9.0 Przydatne wskazowki podczas gotowania:

9.0A Gotowanie z konwekcja.

System konwekcyjny, ktory funkcjonuje z goracym powietrzem w zakresie temperatur od
50°C do 270°C nadaje sie do przygotowywania przystawek, mies, ryb, dodatkow i ciast.
Jednoczesnie mozna przygotowywac rézne potrawy w tej samej temperaturze bez obawy
Ze nastgpi przemieszanie sie smakow potraw. Aby osiggnac lepsze wyniki, wskazane jest
stosowanie pojemnikéw gastronomicznych GN z rantem i zwrdcenie uwagi aby miedzy
gotowang potrawg a znajdujacym sie nad nim pojemnikiem GN zachowac odstep min. 3
cm, co zapewni odpowiednig cyrkulacje powietrza. Z reguty nalezy unikac sytuacji, ze
gotowane potrawy wystajq ponad rant pojemnika GN; jezeli takiej sytuacji nie da sie
uniknaé¢, nie nalezy takiego pojemnika umieszcza¢ bezposrednio pod innym. Przy
wyborze optymalnej temperatury gotowania nalezy stosowa¢ nastepujace reguty:
ustawiona temperatura musi by¢ o okoto 20% nizsza anizeli w tradycyjnych piekarnikach
bez obiegu powietrza. System wymuszonego obiegu powietrza w ktéry zostat
wyposazony ten piec umozliwia uzyskanie krotszego czasu gotowania. W przypadku nie
zastosowania sie do w/regut, oczekiwany efekt gotowania moze nie zostac osiggniety.

9.0B Gotowanie z para.

Za pomocg tego systemu mozna przeprowadzi¢ nastepujgce procesy obrdbki w zakresie
temperatur 50°C - 100°C: gotowanie, rozmrazanie, sterylizacje i regeneracje wszystkich
potraw. Podawana bez ci$nienia para gwarantuje rownomierne i delikatne gotowanie;
utrata witamin oraz soli mineralnych jest niemal znikoma a czas gotowania krétszy niz w
przypadku gotowania w wodzie. Zaleca sie stosowanie perforowanych pojemnikdéw
gastronomicznych, dzieki czemu na dnie pojemnikdéw nie gromadzi sie woda. Jezeli
konieczne jest zgromadzenie wszelkich soséw powstatych podczas gotowania, mozna pod
pojemnikiem perforowanym umiesci¢ pojemnik petny bez perforacji. Przy réwnoczesnym
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gotowaniu rdéznego rodzaju warzyw, nalezy zwroci¢ uwage aby produkty bardziej
aromatyczne (bogate w smaki) znajdowaty sie w dolnej czesci komory pieca.

9.0C Gotowanie konwekcyjno-parowe

Ten system, zwyczajowo nazywany systemem kombinowanym taczy w sobie zalety
systemu obrébki konwekcyjnej z goracym powietrzem (szybko$¢, oszczednos$é energii
oraz powierzchni) z gotowaniem parowym (zachowanie wartosci odzywczych i
wiasciwosci organoleptycznych); nadaje sie szczegdlnie do potraw, ktére muszg byc
obrabiane szybko, w wysokich temperaturach oraz z duzg iloscig pary wodnej. W ten
sposOb potrawy pozostajg soczyste a straty wagowe sg ograniczone. Piec nadaj sie
idealnie do przygotowywania pieczeni, gulaszu oraz duzych porcji miesa przy czym radzi
sie kontrole temperatury za pomoca sondy rdzeniowej.

9.0D Gotowanie prézniowe.

Ten system umozliwia przygotowanie w parze potraw pakowanych prézniowo przy max.
temperaturze do 90°C. Do tej funkcji zaleca sie stosowanie rusztéow, gdyz opakowane
potrawy nie tracg zadnych sokow.

9.1 Metody, porady przy gotowaniu konwekcyjnym:

9.1A Przekaski.

Do obrobki lazanii i zapiekania makaronow zaleca sie stosowanie pojemnikéw GN o
gtebokosci 45 lub 60 mm. Temperatury obrébki mogg oscylowac¢ w zakresie 160 i 180°C
a podczas przyrumieniania potraw dochodzi¢ nawet do ponad 200°C.

9.1B Pieczenie.

Do pieczenia mies, drobiu i ryb stosuje sie zawsze pojemniki gastronomiczne, ktorych
gtebokos¢ jest uzalezniona od wielkosci porcji. Nalezy przy tym zwrdci uwage aby porcje
nie byly wyzsze ponad gorny rant pojemnika GN. Osobliwo$¢ tego systemu umozliwia
znaczng redukcje ttuszczédw oraz ptyndw: przed witozeniem do pieca obrabiane produkty
wystarczy nattusci¢ i przyprawié. Temperatury obrébki mogg oscylowac¢ w zakresie 150 i
180°C i muszg by¢ odpowiednio dobrane w zaleznosci od wielkosci porcji. Im wieksza
porcja tym temperatura musi by¢ nizsza.

9.1C Grillowanie:

Produkty utozy¢ na rusztach bedacych wyposazeniem pieca po ich uprzednim
posmarowaniu mieszaning oleju z przyprawami. Aby osiggnac¢ najlepszy efekt zaleca sie
roztozy¢ produkty na ruszcie w taki sposdb aby miedzy nimi powstat odpowiedni odstep
umozliwiajacy optymalng cyrkulacje powietrza.

9.1D Ciasta i pieczywa:

Do pieczenia produktéw, ktére wymagajg wyrosniecia zaleca sie stosowanie pojemnikéw
gastronomicznych o wysokosci 40-60 mm podczas gdy do produktéow nie wymagajacych
wyrosniecia jak keksy i cienkie ciasta mogg by¢ uzyte pojemniki o wysokosci 20 mm. Dla
osiggniecia optymalnego efektu radzi sie stosowanie pojemnikéw stalowych
emaliowanych lub pojemnikéow aluminiowych. Te materiaty dzieki duzemu przewodnictwu
cieplnemu gwarantujg optymalny efekt.




9.2 Pomoc przy anomaliach podczas gotowania:

Przy nierownomiernym gotowaniu:

Upewni¢ sie, ze odstep miedzy gotowanym produktem a znajdujacym sie nad nim
pojemnikiem wynosi min. 3 cm. Mniejszy odstep uniemozliwia odpowiednig wentylacje,
przewietrzanie gotowanych produktéw.

Upewnic sie, ze gotowane produkty nie znajdujg sie zbyt blisko siebie przez co zaktdcona
zostaje odpowiednia wentylacja, przewietrzanie produktéw. Temperatura gotowania
moze by¢ zbyt wysoka. Nalezy ustawi¢ nizszg temperature. Jesli dany produkt nie
toleruje bezposredniego kontaktu z gorgcym powietrzem musi zosta¢ umieszczony w
odpowiednim pojemniku GN.

Przy nadmiernym wysuszaniu potraw:

Skréci¢ czas gotowania. Nalezy ustawic¢ nizszg temperature. Zwrdci¢ uwage, iz: im nizsza
ustawiona temperatura procesu, tym mniejsza strata wagi danego produktu. Proces
~kombi”, ktéry zwieksza poziom wilgotnosci w komorze pieca nie zostat wigczony.
Potrawy nie zostaty nasmarowane wystarczajgca iloscig oleju lub soséw.
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