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UWAGA: OBSLUGA STEROWNIKA ORAZ SCHEMAT INSTALACJI ELEKTRYCZNEJ W
ZAr ACZNIKU NR:

3b — Schtadzarki i schtadzarko-zmrazarki szokowe (sterownik XB570L-5N1C1X)

. Tym znakiem oznaczone sa informacje o szczegélnym znaczeniu dla bezpieczenstwa uzytkownika oraz
"_x. prawidfowej eksploatacji urzadzenia. Przed rozpoczeciem pracy z urzadzeniem nalezy dokfadnie zaznajomi¢ sie z
* niniejszg instrukcja uzytkowania.
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PRZEZNACZENIE

Schtadzarki i schtadzarko-zmrazarki szokowe, nalezg do grupy profesjonalnych urzadzen
chtodniczych i chiodniczo-mrozniczych. Majg zastosowanie w firmach cateringowych, restauracjach,
piekarniach, cukierniach, szpitalach itp. jednostkach, w ktérych istnieje konieczno$¢ szybkiego
schtodzenia lub zamrozenia potrawy natychmiast po przeprowadzonej obrébce termicznej (gotowanie,
pieczenie, smazenie itp.).

Schiadzarki i schtadzarko-zmrazarki szokowe posiadaja;

e Wymuszony obieg powietrza zapewniajacy réwnomierny rozktad temperatur w komorze

e Ekologiczny czynnik chtodniczy R 404A

e |zolacje z poliuretanu grubosci 60mm zapewniajgca energooszczednosé

e Samoczynne domykanie drzwi (schtadzarko-zmraZzarki)

e Automatyczny system rozmrazania

e Czytelny i tatwy w obstudze panel sterowania

e Sonde pomiarowg umozliwiajgcg kontrole temperatury schtadzanej / zamrazanej potrawy

e Automatyczne rozpoznanie obecnosci wiozonej sondy

e Szes¢ niezaleznych programow pracy dla schtadzarek

Delikatne schtadzanie bez podtrzymania od +70°C do +3°C w 90 minut

Delikatne schtadzanie z podtrzymaniem w temperaturze +3°C

Silne schtadzanie bez podtrzymania od +70°C do +3°C w 90 minut

Silne schtadzanie z podtrzymaniem w temperaturze +3°C

Podtrzymanie

Odszranianie chiodnicy

e Szesc niezaleznych programow pracy dla schtadzarko-zmrazarek

Delikatne schtadzanie z podtrzymaniem od +70°C do +3°C w 90 minut

Silne schtadzanie z podtrzymaniem w temperaturze +3°C

Delikatne schtadzanie z zamrazaniem i podtrzymaniem od 70°C do -18°C w 270 minut

Silne schtadzanie z zamrazaniem i podtrzymaniem w temperaturze -18°C

Podtrzymanie

Odszranianie chiodnicy

e Realizacje programu z sondy pomiarowej usytuowanej w schtadzanym / zmrazanym produkcie lub
wedtug parametru czasu

o Dzwiekowg sygnalizacje otwartych drzwi

e DZwiekowa sygnalizacje zakorczenia realizacji cyklu pracy

e Zegar rzeczywistego czasu cyklu pracy

e Podgrzewane przylgnie zapobiegajgce przymarzaniu oraz twardnieniu uszczelki drzwiowej
(schtadzarko-zmrazarki)

e Mozliwos¢ wspotpracy z zewnetrzng drukarka, ktéra dokonuje zapisu czasu i temperatury
osigganej podczas trwania cyklu oraz daty i godziny jego rozpoczecia i zakonczenia, co jest
nieodzownym elementem systemu HACCP (opcja).

Schtadzarka lub schladzarko-zmrazarka szokowa jest istotnym elementem wyposazenia kazdej
profesjonalnej kuchni. Stwarza zupelnie nowe mozliwosci przediuzenia trwatosci potraw przy
wykorzystaniu technologii szybkiego schtadzania / zamrazania. Istotg tej technologii jest
przygotowywanie wysokiej wartosci positkdw z wyprzedzeniem czasowym.

Potrawy poddane wysokotemperaturowej obrébce termicznej np. w piecu konwekcyjno-parowym
mozna przechowywac przez okres kilku dni przy zastosowaniu schtadzania lub kilku miesiecy przy
zastosowaniu zmrazania. Schtodzenie potraw z temperatury +70°C do + 3°C nastepuje w czasie 90
minut, natomiast w przypadku szybkiego zamrazania czas na osiggniecie przez potrawy temperatury -
18°C wynosi 270 minut przy pracy urzgdzenia w trybie czasowym. Aby uzyska¢ réwnomierne
temperatury w catej objetosci zaleca sie prace z sondg produktu.

Zalety technologii szybkiego schiadzania / zmrazania potraw to:
e Brak procesu dtugiego parowania potraw
e Zachowanie smaku i zapachu wiasciwego dla danej potrawy

e Zatrzymanie rozwoju bakterii, ktére najszybciej rozwijaja sie w przedziale temperatur od +
10°C do + 65°C

YV VVVVYYVY
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¢ Gwarancja najwyzszej jakosci i bezpieczehnstwo potraw podawanych klientom

Technologia szybkiego schtadzania / zmrazania umozliwia zachowanie i przestrzeganie wymagan
systemu zapewnienia jako$ci HACCP.

ZASTOSOWANIE SYSTEMU W PRAKTYCE

Parametry schtadzania i zamrazania gwarantowane sg dla pojemnikow GN o wysokosci 40 mm.
Waga potrawy w pojemniku nie powinna przekracza¢ 3,5 kg. Catkowity zatadunek nie powinien
przekracza¢ wartosci podanych w danych technicznych. W przypadku zastosowania pojemnikéow o
gtebokosci 65 mm warstwa potrawy nie powinna przekraczac¢ 4-5 cm, przy sosach 3,5 cm

Petne pojemniki po wyjeciu np. z pieca konwekcyjno-parowego wktadamy do schtadzarki,
nastepnie w s$rodku potrawy umieszczamy sonde do pomiaru temperatury i rozpoczynamy cykl
schiadzania. Po zakonczeniu procesu przykrywamy pojemniki pokrywkami, naklejamy naklejki z
informacjg o dacie produkcji, dacie spozycia i przektadamy do komory chtodniczej lub mrozniczej do
dalszego przechowania w temperaturze odpowiednio +3°C lub -18°C. W trakcie trwania cyklu
schtadzania zabrania sie otwierania drzwi oraz dokfadania $wiezych produktdéw do schtadzania.

Przed wydaniem positkbw regenerujemy potrawy np. w piecu konwekcyjno-parowym.
Regenerowane potrawy muszg by¢é wydane przed uptywem 60 minut, przy czym temperatura
podgrzanych dan musi wynosié¢ 70°C.

DZIAtANIE INSTALACJI CHLODNICZEJ

W urzadzeniu odbywa sie jednostopniowy, sprezarkowy obieg chtodniczy. Uktad chtodniczy
wypetiony jest ekologicznym czynnikiem chtodniczym R404A - dane zawarte na tabliczce znamionowe;.
Elementem rozpreznym jest termostatyczny zawér rozprezny.

NASTAWA TEMPERATURY WNETRZA

Czujnik komorowy elektronicznego regulatora temperatury umieszczony jest na ostonie chtodnicy.
Regulator zaprogramowany jest tak, aby urzadzenie osiggato temperature komory oraz produktu zgodnie z
wybranym programem pracy. Sposdb obstugi sterownika oraz wyboér odpowiedniego programu pracy
podany jest w zatgczniku nr. 3b.

PRZYGOTOWANIE DO URUCHOMIENIA

Przed pierwszym uruchomieniem nalezy usung¢ folie ochronna. Powierzchnie zewnetrzne i
wewnetrzne umyc¢ cieptg wodg z dodatkiem Srodka odttuszczajgcego, stosowanego do mycia naczyn
kuchennych.

' Nie nalezy stosowac¢ Srodkéw Scierajacych i innych, ktore moglyby zarysowac
{_= % powierzchnie. Do mycia nie uzywac strumienia wody a jedynie wilgotnej $ciereczki.

Po umyciu wyrobu, przed podiagczeniem do sieci elektrycznej, urzadzenie pozostawi¢ do catkowitego
wyschniecia.

/w% Urzadzenie powinno by¢ ustawione z dala od zrédet ciepta, w miejscu nie narazonym na
‘== dziatanie promieni stonecznych.

Poziomowanie urzadzenia wykona¢ poprzez wkrecenie lub wykrecenie ndg regulowanych. Doktadne
poziomowanie urzadzenia zapobiegnie gtosnej pracy sprezarki.

Przy planowaniu rozmieszczenia urzadzenia nalezy uwzgledni¢ miejsce na swobodne otwarcie drzwi i
ewentualny wjazd wozka.

Urzadzenie nalezy odstawi¢ od $ciany w celu zapewnienia swobodnego obiegu powietrza przez
skraplacz. Nad urzadzeniami z agregatami na gorze nalezy pozostawi¢, co najmniej 50 cm wolnej
przestrzeni, z bokdw i z tylu nalezy pozostawi¢ nie mniej niz 10 cm wolnej przestrzeni, co zapewni
odpowiedni obieg powietrza dla prawidtowej pracy urzadzenia.
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PRZYtACZENIE DO INSTALACJI ELEKTRYCZNEJ

Urzadzenie jest przystosowane do zasilania z sieci 230V/50Hz lub 400V/50Hz i powinno by¢
zasilane z osobnego obwodu niskiego napiecia zabezpieczonego odpowiednimi bezpiecznikami.

Urzadzenie wyposazone jest w przewdd ochronny PE. Przed wymiang przewodu przylaczeniowego
nalezy przewod wyposazy¢ w odpowiednie koncowki (przytaczenie typu Y).

' Uruchomienie urzadzenia, moze nastapi¢ tylko po potwierdzeniu skutecznosci ochrony
{_= % przeciwporazeniowej wynikami z pomiaréw, przeprowadzonymi zgodnie z obowigzujacymi
przepisami.

Po stwierdzeniu, Ze instalacja elektryczna spetnia ww. wymagania, mozna do niej przytaczy¢ urzadzenie.
Przytacza dokonujemy poprzez wiozenie wtyczki przewodu przytgczeniowego do gniazda wtykowego. Tak
przygotowane urzadzenie jest gotowe do pracy.

Poniewaz w trakcie transportu urzadzenie mogfo by¢ odchylane od pionu o kat wiekszy niz

! 30°, przed przylaczeniem urzadzenia do sieci nalezy odczekaé¢ okofo 3, 4 godzin. W
: przeciwnym wypadku moze nastapi¢ uszkodzenie agregatu skraplajacego.

EKSPLOATACJA

Co pewien okres czasu zaleca sie przerwe w eksploatacji urzadzenia celem oczyszczenia jego
wnetrza oraz oczyszczenia skraplacza kompresora. Przed dokonaniem ww. czynnosci nalezy wytgczyé
urzadzenie wytacznikiem sieciowym oraz wyjaé wtyczke przewodu przytaczeniowego z gniazdka
sieciowego.

W celu oczyszczenia skraplacza agregatu nalezy zdja¢ zaluzje czotowg komory agregatu.

Czyszczenie skraplacza agregatu nalezy wykonywaé nie rzadziej jak jeden raz w miesigcu.
Czynnos¢ te nalezy wykonywa¢ miekkg szczotkg lub odkurzaczem.

Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywaé strumienia wody. Za uszkodzenie
agregatu powstatle w wyniku nieprzestrzegania czysto$ci skraplacza producent nie
ponosi odpowiedzialnosci!

Urzadzenie, wyposazone jest w tace na skropliny powstate podczas rozmrazania, wykonana jest
ona w formie szuflady i umieszczona pod komorg agregatu.

ZASADY PRAWIDLOWEJ | BEZPIECZNEJ PRACY

W celu zapewnienia bezpieczenstwa pracy obsfugi oraz diugotrwalej i bezawaryjnej pracy urzadzenia,

nalezy przestrzega¢ ponizszych zasad:

e Zaznajomi¢ obsfuge z podstawowymi przepisami dotyczacymi eksploatacji urzadzen
elektrycznych, z zasadami bezpiecznej pracy i udzielania pierwszej pomocy w nagfych
wypadkach

e Praktycznie zaznajomi¢ obstuge z zasadami prawidfowej eksploatacji

e Zabrania sie wilaczania urzadzenia do sieci zasilajacej, ktorej nie sprawdzono uprzednio pod
wzgledem prawidlowosci wykonania ochrony przeciwporazeniowej

e Zabrania sie wigczania urzadzenia do gniazda wtykowego nie posiadajacego kotka zerujacego

e Zabrania sie mycia, czyszczenia oraz wszelkich napraw urzadzenia podfaczonego do sieci
zasilajacej
o Wszelkie naprawy urzadzenia moze dokonywac jedynie osoba do tego uprawniona

e Za uzytkowanie urzadzenia niezgodnie z przeznaczeniem lub zaleceniami niniejszej instrukcji,
producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosSci
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e Zabrania sie zastaniania zaluzji komory agregatu skraplajagcego, poniewaz moze to spowodowaé
nieprawidfowa prace urzadzenia. Minimalna wolna przestrzen przed zaluzja komory agregatu
powinna wynosi¢ 1 metr

e Urzadzenie mozna eksploatowac¢ w zakresie temperatur otoczenia od 16 do 30°Ci wilgotnosci
wzglednej do 60% w pomieszczeniu suchym i przewiewnym. Ze wzgledu na duze iloSci
ciepfa odprowadzanego ze skraplacza, duze moce agregatow, urzadzenia powinny
pracowa¢é w pomieszczeniu ze skuteczna wentylacja aby nie dopusci¢ do wzrostu
temperatury powyzej 30C.

TRANSPORT

Producent wysyta urzadzenie na palecie zabezpieczone tekturowymi katownikami oraz folig. W
czasie transportu nalezy zabezpieczy¢ urzadzenie przed przesuwaniem sie.

Urzadzenie nalezy transportowaé w pozycji pracy. Po otrzymaniu przesytki z urzadzeniem (przed
rozpakowaniem) nalezy sprawdzi¢ czy podczas transportu nie powstaty jakies uszkodzenia. Wszelkie
zauwazone uszkodzenia nalezy natychmiast zgtosi¢ przewoznikowi. W zadnym wypadku uszkodzone
urzadzenie nie moze zosta¢ zwrécone do jego producenta, bez powiadomienia, oraz bez wczesniej
otrzymanej od niego pisemnej zgody.

P Y Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za urzadzenie, ktore ulegfo uszkodzeniu w czasie
transportu.

DANE TECHNICZNE

Tabela 1. Schtadzarko-zmrazarki i schtadzarki szokowe serii DM-S-

Numer katalogowy

Dane 95103 95105 95106 95110 95120 95121
95203 95205 95206 95210 95220 95221
Standard Standard: P,
wykonania / Standard: P ptyta AS Opcje: P, D Standard: P Standard: D
opcje opcja ptyty: BS
Szerokos¢ 760 1325 760 800
[mm]
Gtlebokosé 1150
[mm] 800 700 (800) 800 930
Wysokos¢ 850 1610 1860 2250 2410
[mm]
3xGN 1/1 5x GN 1/1 6 x GN 1/1 10 x GN 1/1 20 x GN1/1
Pojemnos¢ H=40 H=40 H=40 H=40 H=40 20 x GN 1/1
komory lub tace lub tace lub tace lub tace lub tace H=40
400x600x20 400x 600x20 400x 600x20 400x600x20 400x 600x20

Wysokosé
napetnienia ~40 mm
pojemnika GN
Wydajnosé
[kg/cyKI] 8 25 36 72 72
Czas

. od +70°C do +3°C w 90 minut  od +70°C do -18°C w 270 minut
schfadzania

Zasilanie [V /

230/50 400/50; 230/50
Hz]
g?ﬁstabwana 615 2040 2600 4000 4000
W] 1100 1400 2800 2800
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Czynnik

chiodniczy R404A

Obieg

powietrza Wymuszony (wentylatorowy)

Sterowanie Cyfrowe, sterownik opracowany do procesu szybkiego mrozenia produktéw zywnos$ciowych zgodnego z

miedzynarodowymi standardami bezpieczenstwa

Wyposazenie

Sonda produktu, kuweta na skropliny, lampa UV ( za wyjatkiem modeli
3x oraz 5x GN) w opciji

Sonda produktu, waz do
odprowadzenia skroplin, lampa
UV w opcji

P - Uktad poprzeczny pojemnikéw GN1/1 wyposazony w stelaz staty
D - Uktad poprzeczny pojemnikéw GN 1/1 dostosowany do wspoétpracy z piecem DORAM

Tabela 2. Schiadzarko-zmrazarki i schtadzarki szokowe Compact serii DM-S-

Numer katalogowy

Dane 95107 95111 95120 Compact
95207 95211 95220 Compact

Stapdard wykonania / W W W
opcje
Szeroko$¢ [mm] 760 700
Gtebokos¢ [mm] 800
Wysokos$¢ [mm] 1610 1860 2220
Pojemnos¢ komory 7 x GN1/1 H=40 11 x GN 1/1 H=40 20 x GN 1/1 H=40

Wysokosé
napetnienia ~40 mm
pojemnika GN
s 55
Wydajnosé¢ [kg/cykl] 25 36 72

Czas schtadzania

od +70°C do +3°C w 90 minut

od +70°C do -18°C w 270 minut

Zasilanie [V / Hz] 230/50

Moc zainstalowana 2040 2600 2800
[W] 1100 1400

Czynnik chtodniczy R404A

Obieg powietrza

Wymuszony (wentylatorowy)

Sterowanie

Cyfrowe, sterownik opracowany do procesu szybkiego mrozenia produktéw zywnosciowych
zgodnego z miedzynarodowymi standardami bezpieczenstwa

Wyposazenie

Sonda produktu, kuweta na skropliny, , lampa UV ( za
wyjatkiem modeli 3x oraz 5x GN) w opcji

Sonda produktu, waz do
odprowadzenia skroplin,
lampa UV w opcji

W - Ukfad wzdtuzny pojemnikéw GN1/1 wyposazony w standardzie w stelaz staty
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TABLICZKA ZNAMIONOWA

Miejsce na
Dane dotyczace producenta oznaczenie

£ -
J
Y
T wyrob
Nazwa i typ wyrobu | |

Nr fabryczny I:l Napigcie znamionowe I:l
Masa |:| Czestotliwos¢ pradu |:|
Klasa klimatyczna |:| Moc urzadzenia |:|
Typ agregatu |:| Max moc oswietlenia |:|
Czynnik chtodniczy |:| Moc uktadéw grzejnych |:|
Masa czynnika |:| Zakres temperatury |:|

DORA METAL Sp. z 0.0.

ul. Chodzieska 27
64-700 Czarnkéw

Telefon +48 (067) 255 20 42
Faks +48 (067) 255 25 15

http://www.dora-metal.pl

E-mail: info@dora-metal.pl
serwis.zgloszenia@dora-metal.pl
serwis.porady@dora-metal.pl

serwis tel. 606 856 002

Informacje zawarte w tym dokumencie moga byé zmieniane przez DORA METAL bez powiadomienia uzytkownika. Zadna cze$é tego
dokumentu nie moze by¢ reprodukowana ani rozpowszechniana w jakiejkolwiek formie albo przez jakiekolwiek $rodki, bez
pisemnego zezwolenia DORA METAL
Prawa autorskie © 2008 dla DORA METAL Sp. z o.0.

Wszelkie prawa zastrzezone
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