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Tym znakiem oznaczone sa informacje o szczegélnym znaczeniu dla
bezpieczenstwa uzytkownika oraz prawidfowej eksploatacji urzadzenia
Przed rozpoczeciem pracy z urzadzeniem nalezy doktadnie zaznajomi¢
sie z niniejszg instrukcja uzytkowania!

Urzadzenia grzejne do hipermarketéw
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Schemat nr 3. Witryny bemarowe
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Legenda:

Cz - Cazujnik wskaznika temperatury
G - Grzaka

L - Lampa oswietleniowa
Ls - Lampka sygnalizacyjna
M - Mieszacz powietrza

S - Stycznik
T - Termostat
W1 - Wylacznik mieszacza
W2 - Wytgcznik o$wietlenia
WT - Wskaznik temperatury
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Schemat nr 2. St6t smazalniczy DM-95103

3N PE 400V 50Hz
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Legenda: Wytgcznik z regulatorem temperatury

G - Grzaki

LS - Lampka sygnalizacyjna
WT - Wylacznik

TR - Termostat
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PRZEZNACZENIE

Urzadzenia produkowane przez firme DORA METAL, nalezg do grupy profesjonalnych
urzgdzen grzewczych i przeznaczone sg do wyposazenia stanowisk gastronomicznych
w marketach, kuchniach otwartych itp.

Stot ekspozycyjny przeznaczony jest do eksponowania i wydawania lezacych na
goracej plycie nierdzewnej wczesniej przygotowanych potraw (zwtaszcza pizzy i kurczakéw).

Stét smazalniczy wyposazony w zeliwng ptyte grzang o duzej $rednicy, przeznaczony
jest do przygotowania, ekspozycji i utrzymywania potraw w pozadanej temperaturze.

Witryna bemarowa grzana przeznaczona jest do eksponowania oraz utrzymywania
w okres$lonej temperaturze i wilgotnosci uprzednio przygotowanych potraw. Witryny
najczesciej wspotpracujg z piecami konwekcyjno-parowymi.

Wszystkie wymienione wyzej urzgdzenia wyposazone sg w kotka jezdne stuzace
do swobodnego przemieszczania sie po obiekcie gastronomicznym. Standardowo w
kazdym urzgdzeniu instalowane sg dwa kotka jezdne z blokadg ruchu.

DZIALANIE INSTALACJI GRZEWCZEJ

W urzadzeniach przekazywanie ciepta do produktéw spozywczych odbywa sig
od grzatek elektrycznych rurkowych zamocowanych pod ptyta grzejng, a w witrynie
bemarowej umieszczonych bezposrednio pod pojemnikami GN. Zatgczanie i wytaczanie
grzatek odbywa sig cyklicznie poprzez styki termostatu.

NASTAWA TEMPERATURY

Czujnik elektromechanicznego termostatu umieszczony jest pod ptytg grzejng
lub w tunelu powietrza (witryna grzana). Termostat dobrany jest tak, aby urzadzenie
osiggato zakres temperatur podany w danych technicznych.

PRZYGOTOWANIE DO URUCHOMIENIA

Przed pierwszym uruchomieniem nalezy usuna¢ folie ochronng. Powierzchnie
zewnetrzne umy¢ ciepta woda z dodatkiem $rodka odttuszczajacego, stosowanego do
mycia naczyn kuchennych.

zarysowaé powierzchnie. Do mycia nie uzywac strumienia wody a

i Nie nalezy stosowac¢ Srodkoéw Scierajacych i innych, ktére mogfyby
Jjedynie wilgotnej Sciereczki.

Po umyciu wyrobu, przed podiaczeniem do sieci elektrycznej, urzadzenie pozostawic
do catkowitego wyschnigcia.

4 Urzadzenia grzejne do hipermarketéw
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SCHEMATY INSTALACJI ELEKTRYCZNEJ

Schemat nr 1. Stét ekspozycyjny DM-95101
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Legenda:
G - Grzatki
LS - Lampka sygnalizacyjna

TR - Termostat
WT - Wytacznik
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TABLICZKA ZNAMIONOWA
-
‘f\‘“\ Miejsce na
.r‘ | Dane dotyczace producenta oznaczenie
\ d- wyrobu

¥

Nazwa i typ wyrobu |

Nr fabryczny |:| Napiecie znamionowe
Masa |:| Czestotliwosé pradu
Temperatura piyty |:| Moc urzadzenia
Temperatura komér |:| Max moc o$wietlenia
Temperatura szafki |:| Moc uktadéw grzejnych
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PRZYtACZENIE DO INSTALACJI ELEKTRYCZNEJ

Urzadzenia sg przystosowane do zasilania z sieci 230V lub 400V / 50 Hz w
zaleznosci od typu (patrz dane techniczne).

Urzadzenia wyposazone sg w przewdd ochronny PE.

Przed wymiang przewodu przytgczeniowego nalezy przewdd gietki wyposazyé w
odpowiednie koncoéwki (przytaczenie typu Y).

skutecznosci ochrony przeciwporazeniowej wynikami z pomiaréw,

j Uruchomienie urzadzenia, moze nastapi¢ tylko po potwierdzeniu
przeprowadzonymi zgodnie z obowiazujacymi przepisami.

Po stwierdzeniu, ze instalacja elektryczna spetnia w/w wymagania, mozna do
niej przytaczy¢ urzadzenie. Przytacza dokonujemy poprzez wiozenie wtyczki przewodu
przytaczeniowego do gniazda wtykowego.

Tak przygotowane urzadzenie jest gotowe do pracy.

EKSPLOATACJA

Wigczenie zasilania nastepuje przez obrét pokretta wytgcznika gtéwnego z poz.
,O” do poz. ,1”. Stan wigczenia napiecia sygnalizowany jest zapaleniem lampki koloru
zielonego.

Urzadzenia wyposazone sg w termostat z wbudowanym wytgcznikiem. Przekrecenie
pokretta termostatu z pozycji ,O” powoduje wigczenie zasilania grzatek, co sygnalizowane
jest zapaleniem sie czerwonej lampki sygnalizacyjnej. Regulacji temperatury ptyty grzanej
dokonuje sie poprzez zmiane nastawy pokretta od minimum do maksimum.

W stole smazalniczym dodatkowo zamontowany jest ogranicznik temperatury, ktory
zabezpiecza plyte przed przekroczeniem maksymalnej temperatury (jest on umiejscowiony
w miejscu niedostepnym dla obstugi). Przy wytaczaniu urzadzenia nalezy w pierwszej
kolejnosci dokona¢ ustawieniu pokretta termostatu w pozycje ,0”, a nastepnie dokonaé
wylgaczenia urzadzenia przy pomocy wytgcznika gtéwnego.

Przed zatgczeniem witryny bemarowej nalezy sprawdzi¢ i ewentualnie uzupetic
ilos¢ wody w wysuwanych szufladach. Po nalaniu do kazdej szuflady 10 litréw wody nalezy
ostroznie wsuna¢ je do wnetrza. Wiasciwg temperature wnetrza witryny uzyskuje sie
przy wigczonych grzatkach i went{}/latorze. Po wygrzaniu witryny nalezy w jej wnetrzu
utrzymywaé temperature 60 do 80°C postugujac sie wskazaniami termometru cyfrowego
ustawiajac odpowiednio pokretto termostatu. Zapewni to odpowiednig wilgotno$¢ wnetrza i
zapobiegnie wysychaniu produktow.

W przypadku, gdy urzadzenia wyposazone sg w nadstawke, wigczenie o$wietlenia
lub opcjonalnie grzania nadstawki dokonuje sie przy pomocy wytgcznika klawiszowego
znajdujacego sie z prawej strony wytacznika gtéwnego. Po zakonczeniu pracy pokretta
termostatéw nalezy ustawi¢ w pozycji ,,0”

Biezaca obstuga urzadzen ogranicza sie do prawidtowej eksploatacji, utrzymania
urzadzen w czystosci i do uzupetniania w witrynach bemarowych odpowiedniego poziomu
wody w wysuwanych szufladach.

Kazdorazowo przed rozpoczeciem mycia urzgdzenia nalezy wystudzi¢
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ZASADY PRAWIDLOWEJ | BEZPIECZNEJ PRACY

A\ \ A NS4 AN

W celu zapewnienia bezpieczenstwa pracy obstugi oraz dfugotrwatej

i bezawaryjnej pracy urzadzenia, nalezy przestrzegac¢ ponizszych zasad:

Zaznajomi¢ obsfuge z podstawowymi przepisami dotyczacymi eksploatacji
urzadzen elektrycznych, z zasadami bezpiecznej pracy i udzielania pierwszej
pomocy w naglych wypadkach

Praktycznie zaznajomi¢ obstuge z zasadami prawidiowej eksploatacji
Zabrania sie wiaczania urzadzenia do sieci zasilajacej, ktérej nie sprawdzono
uprzednio pod wzgledem prawidfowosci wykonania ochrony przeciwporazeniowej
Zabrania sie wigczania urzadzenia do gniazda wtykowego nieposiadajacego
kotka zerujacego

Zabrania sie mycia, czyszczenia oraz wszelkich napraw urzadzenia
podfaczonego do sieci zasilajacej

Wszelkie naprawy urzadzenia moze dokonywac¢ jedynie osoba do tego
uprawniona, przestrzegajac zasady wymiany uszkodzonych czesci na
identyczne

Za uzytkowanie urzadzenia niezgodnie z przeznaczeniem lub zaleceniami
niniejszej instrukcji, producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci

TRANSPORT

Producent wysyta urzgdzenie na palecie zabezpieczone tekturowymi katownikami

oraz folig. W czasie transportu nalezy zabezpieczy¢ urzadzenie przed przesuwaniem
sie. Urzadzenie nalezy transportowaé w pozycji pracy.

uszkodzeniu w czasie transportu.

& Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za urzadzenie, ktére ulegto

Urzadzenia grzejne do hipermarketéw
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DANE TECHNICZNE

Tabela 1. Stét ekspozycyjny i smazalniczy

Nr katalogowy

Dane

DM-95101 DM-95103
Dtugos¢ mm 1200 900
Szerokos¢ mm 1200 900
Wysoko$¢ (z nadstawka) mm 870 (1400) 1175
Srednica plyty grzewczej mm - 540
Napiecia zasilania V/Hz 230/50 400/50 3N
Moc W 3000 4100
Zakres regulacji temperatury. °C 30+70 60 + 300

Tabela 2. Witryny bemarowe

Nr katalogowy

Dane

DM-94923 | DM-94924 | DM-94925
Diugosé mm 1070 1395 1720
Szerokosc¢ mm 1100
Wysoko$¢ (z nadstawka) mm 850 (1430)
| oes | aes | ses
Napiecia zasilania V/Hz 400/50 3N
Moc w 3700 5450 5600
Zakres regulacji temperatury. °C 30 + 80
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