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Szanowni Panstwo,

z poczatkiem wrzesnia oddajemy w Panstwa rece biuletyn podsumowujacy pierwsze miesigce 2025
roku — okres intensywnej pracy, waznych decyzji i wielu powoddw do dumy.

™5 DOA Jednym z najbardziej symbolicznych momentéw tego pétrocza byt powrét Centrum Techniki
{ METAL

Kulinarnej — miejsca wyjatkowego, ktére od 2010 roku wyznacza standardy prezentacji i testowania
profesjonalnych rozwigzan dla branzy HoReCa. To nie tylko showroom, to przestrzen dialogu, inspiracji
i wspoélnego tworzenia jakosci — i cieszymy sie, ze zndw tetni zyciem.

Grupa DORA METAL

Rownolegle z pracg nad nowymi produktami i realizacjami, docieraty do nas sygnaty uznania z rynku — Medal Europejski
za linie BarlLine oraz tytut Ambasadora Polskiej Gospodarki w kategorii Marka Europejska to dla nas nie tylko powdd do
satysfakgji, ale przede wszystkim zobowigzanie do dalszego rozwoju.

Wszystko to nie bytoby mozliwe bez zaufania i zaangazowania naszych partneréw handlowych. To dzieki Panstwu mozemy
stale podnosic¢ poprzeczke, przekraczac kolejne granice i z jeszcze wiekszym przekonaniem realizowac nasza misje.

Przed nami kolejne wyzwania - ale réwniez ogromny potencjat, ktéry chcemy wykorzysta¢ wspdlnie z Panstwem.

Jan Polcyn
Prezes Zarzadu Dora Metal Sp. z 0. o.

WROCILO! NOWA PRZESTRZEN -
NOWE MOZLIWOSCI

5 czerwca 2025 roku na warszawskim Mokotowie ponownie zaptonat kulinarny ogien! Po kilkuletniej przerwie z wielkim

rozmachem wrdécito Centrum Techniki Kulinarnej Grupy Dora Metal — nowoczesne, funkcjonalne, gotowe na wyzwania nowej

gastronomii. Choc¢ adres sie nie zmienit — ul. Racjonalizacji 5 — to wszystko inne przeszto prawdziwa rewolucje. To juz nie tylko
showroom. To przestrzen spotkan, testow, inspiracji i rozwoju.

Symboliczne przeciecie wstegi przez Zarzad Dora Metal i Kromet
z Prezesem Janem Polcynem na czele otworzyto nowy rozdziat
w historii CTK — miejsca, ktoére juz od 2010 roku wyznaczato
standardy prezentacji profesjonalnych rozwigzan dla gastronomii.
Dzis wraca silniejsze niz kiedykolwiek — jako pierwsze tego typu
centrum w Polsce, z jeszcze wiekszym potencjatem do budowania
jakosci i relacji.

W wydarzeniu wzieli udziat znani szefowie kuchni, dystrybutorzy,
partnerzy handlowi oraz przyjaciele Grupy Dora Metal — wszyscy,
ktorzy przez lata wspodttworzyli i wspierali rozwdj marki. Ich
obecnos¢ nadata temu dniu wyjatkowy charakter i pokazata, ze
CTK to nie tylko miejsce, ale takze spotecznosc.
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NOWE CTK TO:

(v) Showroom

z kompleksowym wyposazeniem marek Dora Metal,
Kromet, Dora Vent i Dora Metal France — od mebli

i linii technologicznych ze stali nierdzewnej, przez
urzadzenia chtodnicze i grzewcze, az po nowoczesne
systemy wentylacyjne. Wszystko dostepne do
obejrzenia, przetestowania i skonsultowania.

(¥) Kuchnia szkoleniowa

przestrzen do testow, pokazoéw i szkolen, w ktoérej
mozesz sprawdzi¢ dziatanie urzadzen w realnych
warunkach przed inwestycja.

@ Strefa spotkan i konferencji

idealna dla projektantéw, inwestordw, dystrybutoréw i

profesjonalistéw z branzy HoReCa. Tu teoria taczy sie z
praktyka, a wiedza z do$wiadczeniem. www Wm /né«
. .

CO OFERUJEMY?

Testowanie urzadzen przed zakupem —w praktyce, z petnym wsparciem technologicznym.

Projekty technologiczne dostosowane do indywidualnych potrzeb kuchni hotelowych, restauracyjnych, stotowek i
kantyn.

Doradztwo technologiczne i organizacyjne — optymalizacja przestrzeni, ergonomii pracy i proceséw kuchennych.

Wsparcie w tworzeniu kart dan — wspodtpracujemy z doswiadczonymi szefami kuchni.

Szkolenia dla kucharzy, kelneréw, menedzerdow - praktyczne, aktualne i odpowiadajace potrzebom rynku.

to przestrzen dla tych, ktérzy chca tworzy¢ gastronomie madrze, nowoczesnie i z
rozmachem. To tutaj zaczynaja sie dobre projekty - i smakowite historie.
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NA CO ZWROCIC UWAGE,
PROJEKTUJAC IDEALNY BAR?

TOP 5 WSKAZOWEK OD GRACJANA WAWRZENCZYKA - MANAGERA
PRODUKTU DORA METAL

Bar to nie tylko punkt wydawania napojow. To serce lokalu, miejsce kontaktu z gosciem, przestrzen intensywnej pracy i...
wizytowka catego lokalu. Jak zaprojektowac bar, ktory bedzie dziatat sprawnie, wygladat Swietnie i przetrwa lata? Oto TOP 5
wskazéwek od Gracjana, naszego Managera Produktu:

1. POSTAW NA FUNKCJONALNOSC, KTORA NIE MECZY

Zadbaj o ergonomiczne i intuicyjne rozplanowanie stanowiska pracy — od utozenia sprzetu po odpowiednig wysokos¢ blatu.
Barmani spedzajg za barem wiele godzin, dlatego wygodny i dobrze zaprojektowany uktad to nie tylko wiekszy komfort
pracy, ale takze lepsza obstuga i zadowolenie klientow.

2. ZADBAJ O DETALE, KTORE ROBIA ROZNICE

Blat z wibrowana powierzchnia maskujaca slady uzytkowania? Fronty malowane proszkowo w kolorze dopasowanym do
whnetrza? Design i trwatos¢ moga iS¢ w parze. Dbatos¢ o detale wida¢ od razu - a klienci to docenia.

3. MYSL MODULOWO - PLANUJ ELASTYCZNIE

Linia Barline to rozwigzanie modutowe: pozwala na tatwy montaz, dopasowanie uktadu nawet w
niewielkich pomieszczeniach oraz proste serwisowanie, np. dzieki wysuwanym agregatom. Dobry
projekt to taki, ktory sprawdzi sie zarowno dzis, jak i za 10 lat.

4. WYBIERAJ ROZWIAZANIA Z DORADZTWEM

Przy projektowaniu baru warto wspotpracowac z partnerem, ktory nie tylko dostarczy
sprzet, lecz takze pomoze w przemyslanym planowaniu. Doradztwo technologiczne,
wsparcie projektowe i doswiadczenie zdobyte przy setkach realizacji to wartosé
dodana, ktéra znaczaco utatwia stworzenie funkcjonalnej i trwatej przestrzeni.

5. SZUFLADY ZAMIAST DRZWI - SZCZEGOLNIE W STOLACH
CHLODNICZYCH

Moduty chtodnicze z szufladami utatwiaja szybki dostep do butelek i produktéow —
bez kucania i otwierania catych drzwi. Szuflady Barline mieszcza butelki o wysokosci
do 350 mm i sg wyposazone w system cichego domyku, co zwieksza komfort i
ergonomie pracy.

Dora Metal wykonata dla nas dwa bary (..). Jakos¢ wykonania byta
wzorowa, co umozliwito sprawny i bezproblemowy montaz oraz spetnienie
oczekiwan koncowych uzytkownikow.

’ ’ — PHU CLEAN, partner wdrozeniowy Dora Metal

BarLine to nie tylko sprzet —to koncepcja, ktora dziata w praktyce od 15 lat.

R W I nie bez powodu w 2025 roku zostata uhonorowana Medalem Europejskim
g jako przyktad innowacyjnego, dopracowanego i kompleksowego
[

rozwigzania dla nowoczesnych barow.

MASZ PYTANIA? CHCESZ ZAPROJEKTOWAC SWOJ BAR?
GRACIJAN | ZESPOL. DORA METAL SA DO TWOJEJ DYSPOZYCJI:

HANDLOWY@DORA-METAL.PL | + 48 786 866 018
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NASZE REALIZACIJE

Tworzymy rozwiazania, ktére pracuja w najbardziej wymagajacych miejscach — od parkéw rozrywki i osSrodkow
wypoczynkowych, przez luksusowe hotele, po prestizowe inwestycje w europejskich metropoliach. Kazdy projekt
to potaczenie technologii, funkcjonalnosci i estetyki, dopasowanej do potrzeb klienta i specyfiki miejsca. Ponizej
prezentujemy nasze wybrane realizacje ostatnich miesiecy.

Hossoland - gastronomia w skali XXL

Najwiekszy park rozrywki tej czesci Europy, tysiace

gosci dziennie —a w centrum tego wszystkiego nasze
rozwigzania. Wspdlnie z Suma Service dostarczyliSmy: ciagi
wydawcze, stoty i szafy chtodnicze, meble technologiczne
oraz system wentylacji. Skala? Imponujaca.

Sandra SPA Pogorzelica - bufety
stworzone z mysla o najmtodszych

W Pogorzelicy razem z partnerem Northgast
zaprojektowalismy i zamontowalismy bufety dopasowane
do dzieci — ergonomiczne, bezpieczne i funkcjonalne.
Wakacje to czas beztroski, a my zadbaliSmy, by réwniez
positki byty wygodne i dostepne dla kazdego malucha.
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NASZE REALIZACIJE

Marina Royal - bar z klasa nad
Battykiem

W luksusowym obiekcie Marina Royal w Dartowie
zrealizowaliSmy kompleksowe wyposazenie baru —
nowoczesnego, stylowego i dopasowanego do charakteru
miejsca. Wspotpraca z Lorien Group zaowocowata
realizacja, ktdra taczy estetyke z funkcjonalnoscia.

Rive Défense - francuska precyzja
i design

W biznesowym centrum Nanterre pod Paryzem

stworzyliSmy nowoczesng przestrzer gastronomiczna:

kafeterie z indywidualna linia wydawcza, strefy
samoobstugowe z konglomeratem kamiennym oraz
kompletne zaplecze kuchenne. Projekt zrealizowany
wspodlnie z RIED Ingénierie.
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ENERGOOSZCZEDNE ROZWIAZANIA
W GASTRONOMII - JAK ZMNIEJSZYC
RACHUNKI?

TOMASZ PILARSKI - EKSPERT DS. TECHNOLOGII CHLODNICZYCH, DORA METAL

Jak pogodzi¢ rosnace koszty energii z koniecznoscig zachowania najwyzszych standardéw jakosci
i bezpieczenstwa zywnosci? Odpowiedzig jest inwestycja w nowoczesne, energooszczedne
technologie. W Dora Metal projektujemy urzadzenia chtodnicze z mysla o przysztosci - tej ekologicznej
i tej ekonomicznej.

GRUBE SCIANKI, REALNE OSZCZEDNOSCI

Na pierwszy plan wysuwa sie konstrukcja szaf chtodniczych i mrozniczych z
linii Premium -z innowacyjna, az 90-milimetrowa gruboscia scianek. Dzieki
niej urzadzenia wyjatkowo skutecznie utrzymuja temperature wewnatrz
komory. To mniej cykli pracy, mniejsze zuzycie energii, a co za tym idzie
— nizsze rachunki. Dla poréwnania, standardem rynkowym sg scianki o
grubosci 60 mm.

NAJWYZSZA KLASA PRACY W KAZDYCH WARUNKACH

Nasze urzadzenia przeszty testy w warunkach +40°C i 40% wilgotnosci,
spetniajac wymagania najwyzszej, 5. klasy klimatycznej. To niezwykle
istotne w realiach goracej, dynamicznej kuchni, gdzie niezawodnosc¢ sprzetu
ma kluczowe znaczenie. Co wiecej, wybrane modele — jak chtodnicza szafa
DM-92131 - osiggajg klase energetyczna A, co oznacza nawet kilkadziesiat
procent mniejsze zuzycie pradu w poréwnaniu do starszych rozwigzan.

MADRA TECHNOLOGIA OSZCZEDZA ZA CIEBIE

W urzadzeniach Dora Metal postawiliSmy na inteligentne sterowanie. Zaawansowany 5-calowy wyswietlacz z funkcja
automatycznej blokady zapobiega nieautoryzowanym zmianom parametrow. System sam monitoruje warunki pracy,
optymalizujac zuzycie energii, a uzytkownik nie traci czasu na reczne ustawienia. Dodatkowo, dzieki systemowi
automatycznego domykania drzwi i zoptymalizowanemu obiegowi powietrza w komorze, zminimalizowane zostajg straty
energii przy kazdorazowym otwarciu urzadzenia.
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MONITORING, KTORY NIE SPI

Opcjonalny modut bezprzewodowego monitoringu pozwala na biezace sledzenie parametréw urzadzenia przez aplikacje lub
przegladarke, rowniez w czasie nieobecnosci personelu.

NOWA LINIA STANDARD - KOMPROMIS? TYLKO CENOWY

Dla mniejszych lokali lub punktoéw, ktére szukaja kompromisu miedzy kosztem inwestycji a jakoscia, przygotowaliSmy nowa
linie Standard. Zastosowano tu Scianki o grubosci 60 mm, klase klimatyczna 5, automatyczne zamykanie drzwi i mniejszy
(3") wyswietlacz. Szafy posiadaja funkcje oszczedzania energii, a sam uktad chtodniczy oparty na monobloku utatwia
serwisowanie i ogranicza przestoje. Zastosowane ttoczone prowadnice zapewniajg absolutna higieneg, a dzieki zredukowanej
wysokosci — ponizej 2 metrow — sg tatwe w transporcie i ustawieniu.

PODSUMOWANIE: OSZCZEDNOSC TO INWESTYCJA, NIE KOSZT

Wybierajgc urzadzenia Dora Metal, mozna zyskac¢ nawet kilkadziesigt procent oszczednosci na rachunkach za energie w
skali roku. To oznacza, ze zwrot z inwestycji nastepuje szybciej, niz sie spodziewamy — a przy okazji dbamy o srodowisko,
bezpieczenstwo produktéw i komfort codziennej pracy.

SZAFY CHtODNICZE | MROZNICZE

STANDARD Z BOKAMI TLOCZONYMI NOWOSC!

W STANDARDZIE:

do 2000 mm wysokosci - tatwa w transporcie
wyréb wykonany z blach nierdzewnych

klasa klimatyczna 5 (do temperatury 40°C i wilgotnosci
wzglednej powietrza 40%)

uktad chtodniczy w postaci monobloku
automatyczne rozmrazanie i odparowanie skroplin

23 ttoczone prowadnice potek, zintegrowane z bokiem
wewnetrznym

wnetrze przystosowane do pojemnikéw GN 2/1 (650x530 mm)
ruszty plastyfikowane (650x530 mm) — 3 szt

regulacja wysokosci rusztow/pojemnikéw GN co 55 mm
wymuszony obieg powietrza schtadzajgcego komore
wytacznik wentylatora po otwarciu drzwi

drzwi petne ze zintegrowanym uchwytem oraz
samozamykaczem

zamek drzwi

optyczny i akustyczny alarm otwartych drzwi
mozliwos¢ zmiany kierunku otwierania drzwi
nogi regulowane wykonane ze stali nierdzewnej

sterownik cyfrowy z wyswietlaczem i automatyczna funkcja
oszczedzania energii (tryb ECO)

ekologiczna izolacja PUR o grubosci 60 mm

max obcigzenie pdtki — 40 kg

OO OOOOOOE® OO P WO

max tadownosc¢ — 150 kg

OPCJE WYKONANIA

@ oswietlenie wnetrza - LED i
@ wersja na 4 kotach obrotowych o $r. 100 mm, w tym 2 kota z hamulcem DORA

@ monitoring temperatury

Grupa DORA METAL
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JESTESMY TAM, GDZIE SPOTYKA
SIE GASTRONOMIA

Branza gastronomiczna to nie tylko produkty i technologie — to takze ludzie, relacje i wymiana doswiadczen. Dora Metal
aktywnie uczestniczy w kluczowych wydarzeniach sektora HoReCa, prezentujac swoje rozwiazania, wspierajac inicjatywy
branzowe i budujac przestrzen do rozmow o przysztosci gastronomii. W ostatnich miesigcach byliSmy obecnii zaangazowani
zarowno jako wystawca, jak i partner wydarzen, ktére ksztattuja rynek.

Wielkopolski Kucharz Roku Ogodlnopolski Turniej Cukierniczy i Piekarniczy
EuroGastro EuroGastro Coffee Europe
Better Bar Show Better Bar Show
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NOWOCZESNY PARK MASZYNOWY

energooszczedne urzadzenia i optymalizacja proceséow

RECYKLING ODPADOW PRODUKCYJINYCH

segregacja i ponowne wykorzystanie metali i tworzyw

wdrazanie technologii oszczedzajgcych zasoby

LOKALNE tANCUCHY DOSTAW

wspieramy producentdéw z regionu, ograniczajac slad weglowy

v REDUKCJA ZUZYCIA WODY | ENERGII

Z NAMI JESTES BEZPIECZNY

... wedtug ROZPORZADZENIA PARLAMENTU EUROPEJSKIEGO | RADY (UE) NR 517/2014 z dnia 16 kwietnia 2014 r. w
sprawie fluorowanych gazéw cieplarnianych i uchylenia rozporzadzenia (WE) nr 842/2006, od 1 stycznia 2020 czynniki
GWP powyzej 2500 s3 ZAKAZANE, a od 1 stycznia 2022 czynniki o GWP powyzej 150 sg zakazane? Jednoczesnie
WYELIMINOWANE ZOSTALY czynniki takie jak R449a, R452a, R134A, R448A, R404f. Czynnik R290 jest dozwolony tylko dla
tadunku nieprzekraczajacego 150g na uktad chtodniczy.

Dora Metal - jako nr 1 innowacyjnosci i polityki proekologicznej - w swoim procesie

projektowania i produkgcji stawia na wyroby proekologiczne i spetniajace wszelkie, nawet

rygorystyczne wymogi. Dlatego w swoich wyrobach stosujemy tylko czynniki aktualnie
obowigzujace jak R290, R455a.
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DORA METAL SP. Z 0.0. ul. Chodzieska 27, 64-700 Czarnkéw
Dziat handlowy - tel. +48 67 25520 42 | Zarzad-tel. +48 67 25534 41 | email: handlowy@dora-metal.pl

fb.com/ linkedin.com/company/ youtube.com/
WWW.DORA-METAL.PL youtube.com/ AL

grupadorametal dora-metal-sp--z-0-0-/



