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SCHLADZARKO-ZAMRAZARKI SZOKOWE
Z FUNKCJA GRZANIA

Schiadzanie i podgrzewanie

W JEDNYM URZADZENIU

Twoja przewaga w gastronomii!

Przetlomowe urzadzenia od Dora Metal, ktére nie tylko schtadzaja
szokowo, ale réwniez podgrzewaja potrawy. Dzieki nim zachowasz ich
doskonaty smak, konsystencje i wartosci odzywcze. To niezastgpione
narzedzie dla profesjonalnych kuchni, restauracji i cukierni, ktére
poszukujg najwyzszej jakosci w obroébce zywnosci.

CECHY WSPOLNE ASORTYMENTU

Zastosowane materiaty

- Wykonanie ze stali nierdzewnej AISI 304

- Czynnik chtodniczy R455a

- Izolacja PUR o grubosci 70 mm, drzwi 80 mm

Modut sterowania
- Dotykowy wyswietlacz 7" do sterowania cyklami i parametrami pracy

Instalacja elektryczna

- Wentylator z regulowang predkoscig obrotowa
- Port USB do monitoringu

- Sterylizacja komory promieniowaniem UV-C

- Czujnik otwartych drzwi

Instalacja chtodniczo - grzewcza na tylnej powierzchni komory
- Modut chtodniczy z wymuszonym obiegiem powietrza wewnatrz
komory

- Modut grzewczy z wymuszonym obiegiem powietrza wewnatrz
komory
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DM-S-95110

Zasilanie: 400V/50Hz

Moc chtodnicza: 5,1 kW
dla temperatury otoczenia +38°C

790x850x1800

SCHLADZARKO
-ZAMRAZARKA SZOKOWA

Wydajnos$é szokowego schitadzania lub zamrazania:
na cykl zgodnie z DIN 18872-5: 35 kg (+65°C/+3°C) w 90 min.
na cykl zgodnie z DIN 18872-5: 30 kg (+65°C/-18°C) w 240 min.

Klasa klimatyczna

V klasa klimatyczna - testowane w warunkach pracy +40° C i 40% wilgotnosci wzglednej

Moc grzewcza: 900 W
Temperatura powolnego gotowania: max 85°C

Cykl mozna uruchomi¢ natychmiast po zatadunku, niezaleznie od temperatury produktu

Poprzeczny zatadunek pojemnikéw i tac:
a.10x1/1 GN h=65
b.13x 1/1 GN h=40
c.20x 1/1GN h=20
d. 20x EN6040-30

Nogi regulowane h=160 +20/-40

O handlowy@dora-metal.pl
O 672552042

Razem tworzymy lepsza
gastronomie!

zobacz wiecej na
www.dora-metal.pl




SCHLADZARKO
-ZAMRAZARKA SZOKOWA

DM-S-95105
790x850x900

Zasilanie: 230V/50Hz

Moc chtodnicza: 1,38 kW dla temperatury otoczenia 32°C
Wydajnos$é szokowego schtadzania lub zamrazania:

na cykl zgodnie z DIN 18872-5: 15 kg (+65°C/+3°C) w 90 min.
na cykl zgodnie z DIN 18872-5: 12 kg (+65°C/-18°C) w 240 min.

Klasa klimatyczna
IV klasa klimatyczna - testowane w warunkach pracy +30°C i 55% wilgotnosci wzglednej

Moc grzewcza: 900 W

Temperatura powolnego gotowania: max 85°C

Cykl mozna uruchomic¢ natychmiast po zatadunku, niezaleznie od temperatury produktu
Poprzeczny zatadunek pojemnikow i tac:

a. 4x1/1 GN h=65

b. 5x 1/1 GN h=40

c. 8x1/1 GN h=20

d. 8x EN6040-30

Nogi regulowane h=65 +30/0

Razem tworzymy lepsza

© handlowy@dora-metal.pl gastronomie!
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