GOTU.J. DORA®
SCHLADZAJ. METAL
REGENERUJ.

SCHEADZARKO-ZAMRAZARKI SZOKOWE
Z FUNKCJA GRZANIA

Jedno urzadzenie. Peten proces Cook & Chill.

Od przygotowania potrawy, przez szybkie schtadzanie lub zamrazanie,
az po regeneracje doktadnie wtedy, gdy tego potrzebujesz.
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Bezpieczefistwo Zachowanie smaku, Powtarzalnoéc Oszczednosé czasu Lepsza organizacja ~ Mozliwosé produkeji
mikrobiologiczne jakosci i struktury kazdego i ograniczenie pracy kuchni z wyprzedzeniem
potraw wydania strat
NAJWAZNIEJSZE CECHY DOSTEPNE MODELE

Funkcja schtadzania,
zamrazania i regeneraciji

Temperatura regeneracji
do 85°C

Dotykowy panel
sterowania 7"

Wykonanie ze stali
nierdzewnej AlSI 304

Energooszczedna
izolacja PUR

LA
* Wydajnosé chtodzenia:
do 35 kg/cykl

Ekologiczny czynnik * Wydajnos¢ zamrazania: * Wydajnosc zamrazania:

Wydajnosé chlodzenia:
do 15 kg/cykl

V@B ® L

chtodniczy R455a

do 30 kg/cykl do 12 kg/cykl

Pojemnosc:

g Pojemnosc:
do 10x GN 1/1 do 4x GN 1/1
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Przygotuj Szybko Bezpiecznie Regeneruyj Serwuj jak c: :;mg:
potrawy schiédz lub przechowuj tuz przed $wiezo i "?e : .
zamroz wydaniem przygotowane kuchni zbiorowego Zywienia

DORA @ handlowy@dora-metal.pl DORA METAL
g@g METAL Sprawdzone rozwigzania.
5 M 672552042

Realne wsparcie. Od 35 lat.



